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Indledning

g Laes fglgende anvisninger inklusive garantibetingelserne, for apparatet installeres og tages i brug.

Besoag vores webside www.electroluxprofessional.com, og abn sektionen Support for at:

El registrere dit produkt

fa rad om dit produkt, service- og reparationsoplysninger

Handbogen i installation, brug og vedligeholdelse (herefter kaldet handbogen) giver brugeren nyttige oplysninger om korrekt ar-
bejde med og sikkerhed for apparatet.

Det fglgende skal ikke opfattes som en lang og forpligtende liste af advarsler, men snarere som en raekke anvisninger beregnet
pa i alle henseender at forbedre apparatets ydelser og iszer pa at undga, at der sker skader pa personer, dyr eller ting, der stam-
mer fra ukorrekt anvendelse og adfeerd.

Det er meget vigtigt, at alle personer tilknyttet transport, installation, igangsaettelse, vedligeholdelse, reparation og bortskaffelse af
apparatet ngje lseser denne handbog, fer de skrider til de forskellige operationer, med det formal at forhindre fejlagtige og uhen-
sigtsmaessige mangvrer, der kunne forringe apparatets tilstand eller medfare fare for menneskers helbred. Det anbefales jeevnligt
at give oplysninger til brugeren om gaeldende bestemmelser for sikkerhed. Det er ligeledes vigtigt at oplaere og opdatere perso-
nale med tilladelse til at anvende apparatet om dets brug og vedligeholdelse.

Det er ligesa vigtigt, at handbogen altid er til radighed for operataren, og at den opbevares omhyggeligt pa apparatets driftssted,
sa den er let at fa fat i og konsultere i tvivistilfaelde, eller under alle omstaendigheder hver gang der opstar et behov.

Hvis man efter laesningen stadig har tvivl eller er usikker pa brugen af apparatet, skal man uden tgven kontakte producenten eller
en autoriseret forhandler, der vil sta til rddighed for at sikre hurtig og korrekt assistance til sikring af bedre funktion og maksimal
sikkerhed for apparatet. Til sidst minder vi om, at man under alle faser i brugen af apparatet altid skal overholde gaeldende be-
stemmelser for sikkerhed, hygiejne pa arbejdspladsen og miljgbeskyttelse. Det er brugerens pligt at sgrge for, at apparatet kun
aktiveres og bruges under optimale sikkerhedsforhold bade for personer, dyr og ting.

VIGTIGT
@ » Producenten frasiger sig ethvert ansvar for skader, der opstar som fglge af udfgrelse af indgreb pa apparatet i mod-
strid med denne handbogs anvisninger.

» Producenten forbeholder sig retten til at a&endre pa apparaterne praesenteret i denne handbog uden yderligere varsel.
» Hel eller delvis gengivelse af handbogen er forbudt.
+ Denne handbog fas i digitalt format ved at:

— Kontakte forhandleren eller kundeservice.

— downloade den nyeste opdaterede udgave pa websiden www.electroluxprofessional.com.

» Handbogen skal altid opbevares pa et lettilgaengeligt sted i naerheden af apparatet. Operatgrer og apparatets vedli-
geholdelselsespersonale skal let kunne anvende handbogen til enhver tid.



www.electroluxprofessional.com
www.electroluxprofessional.com
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A ADVARSEL OG SIKKERHEDSOPLYSNINGER

A.1  Generelle oplysninger

For at muliggere en sikker brug af apparatet og en korrekt forstaelse af hdndbogen er det nadvendigt at have et godt kendskab til de
forskellige termer og typografiske konventioner, der anvendes i dokumentationen. Til meerkning og for at give mulighed for at
genkende de forskellige faretyper er der i handbogen anvendt falgende symboler:

ADVARSEL
Fare for helbred og sikkerhed for det tilknyttede personale.

ADVARSEL
Fare for elektrisk stad - farlig spaending.

FORSIGTIG
Fare for skader pa apparatet eller det behandlede produkt.

VIGTIGT
Vigtige anvisninger eller oplysninger om produktet.

AEkvipotential udligning

© s Qe > B

Laes brugervejledningen, inden apparatet tages i brug.

Oplysninger og forklaringer

(=

» Ukorrekt installation, servicering, vedligeholdelse, renggring eller aendringer pa enheden kan medfgre beskadigelse,
personskader eller dad.

* Kun specialuddannet personale ma udfere indgreb pa apparatet.

» Dette apparat er beregnet til faelles brug i erhvervssammenhaenge sa som i kekkener pa restauranter, kantiner, hospitaler eller i
virksomheder som bagerier, slagtere og lignende, men ikke til kontinuerlig massefremstilling af mad. Al anden brug anses for
ukorrekt.

» Apparatet ma ikke bruges af bgrn og voksne, som er fysisk, sensorisk eller mentalt funktionsheemmede, eller som mangler den
ngdvendige erfaring og viden om brugen af apparatet.

» For ens egen sikkerheds skyld ma der ikke opbevares og heller ikke anvendes benzin eller andre braendbare materialer, dampe
og veesker i naerheden af dette eller andre apparater.

» Der ma ikke opbevares eksplosive stoffer som for eksempel trykbeholdere med breendbart drivmiddel i dette apparat.

» Henwvis til specifikationerne pa apparatets typeplade ved kontakt med producenten (f.eks. ved bestilling af reservedele osv.).
» | forbindelse med skrotning af apparatet skal CE-maerkningen destrueres.

» Opbevar handbogen, sa de forskellige brugere kan anvende den til opslag.

A.2 Personlige varnemidler
| det falgende vises en tabel over de personlige veernemidler (PPE), der skal anvendes i de forskellige faser for apparatet.

Fase Sikkerheds- Sikkerhedsfodtaj Handsker Briller Beskyttelses-
beklaeedning hjelm

Transport (]

Flytning — (] O — —

Udpakning — (] O — —

Montering — () o' — —

Almindelig brug ® [ o2 — —

Justeringer O () — — —

Regelmeessig ¢ () o3 ) —

rengaring

Ekstraordineer @) ) e'3 o) —

rengering

Vedligeholdelse o (] O — —




Fase Sikkerheds- Sikkerhedsfodtgj Handsker Briller Beskyttelses-
bekladning hjelm

Afmontering o —
Skrotning O (] ) @) —
Oversigt:

[ PPE SKAL ANVENDES

o PPE TIL RADIGHED, SKAL ANVENDES EFTER BEHOV

_ PPE IKKE PAKRAEVET

1. Handskerne skal vaere skeerefaste til brug ved disse arbejder. Hvis operatgrer, specialuddannet personale eller brugere ikke anvender personlige
vaernemidler, kan det medfgre eksponering for sundhedsfare (afhaengigt af modellen).

2. Ved disse arbejder skal handskerne vaere varmebestandige for at beskytte heenderne fra kontakt med varme madvarer eller varme dele pa apparatet, og/
eller nar varme dele fiernes fra apparatet. Hvis operatgrer, specialuddannet personale eller brugere ikke anvender personlige vaernemidler, kan det medfare
eksponering for kemiske risici og muligvis medfgre sundhedsskader (afheengigt af modellen).

3.  Ved disse arbejder skal handskerne vaere egnede til kontakt med de anvendte kemiske stoffer (se sikkerhedsdatabladene for de anvendte stoffer for
oplysninger om de pakraevede vaernemidler). Hvis operatgrer, specialuddannet personale eller brugere ikke anvender personlige vaernemidler, kan det medfare
eksponering for kemiske risici og muligvis medfgre sundhedsskader (afhaengigt af modellen).

A.3 Generelle sikkerhedsregler

» Apparaterne er forsynet med elektriske og/eller mekaniske sikkerhedsanordninger, der skal beskytte operatgrerne og apparatet
selv.

« Det er til enhver tid forbudt at betjene apparatet med afskaermningerne og sikkerhedsanordningerne fijernet eller sendret.

» Der ma ikke foretages aendringer pa de dele, der leveres med apparatet.

* Nogle illustrationer i handbogen viser apparatet, eller dele af det, uden skaerme eller med skaermene taget af. Det ggres
udelukkende af hensyn til forklaringerne. Det er under alle omstendigheder forbudt at anvende apparatet uden
beskyttelsesskaerme eller med deaktiverede skaerme.

lon

For der foretages nogen form for installation, samling,
renggring eller vedligeholdelse, skal apparatet frakobles
strgmforsyningen.

+ Det er forbudt at fierne, pille ved eller uleeseliggere CE-maerkningen, sikkerhedsmeerkater, faremaerkater og pabudsmaerkater
pa apparatet.

» Det A-veegtede udsendte lydtryksniveau overstiger ikke 70 dB(A).

» Der ma ikke anvendes klorholdige produkter (heller ikke i fortyndet form), som f.eks. blegemidler, saltsyre eller klorbrinte, til
renggring af apparatet eller gulvet under apparatet.

» Undga omhyggeligt at udseette udstyret for ozon - brug aldrig ozongeneratorer i rum, hvor udstyret er installeret.

» Spray ikke med aerosoller i neerheden af dette apparat under dets brug.

« Det er forbudt at anbringe braendbare veesker, for eksempel steerk spiritus, i ovnrummet under driften.

+ Kontrollér aldrig for udslip med aben ild.

* Ved gasmodeller ma apparaterne ikke sluttes til netvaerk, der indeholder gasser, der indeholder kulilte eller andre giftige
komponenter.

* Installer apparatet under forhold med passende ventilation for at sikre tilstraekkelig luftudskiftning pr. time. Sgrg for, at
ventilationssystemet, uanset hvilket, altid er i drift i hele udstyrets driftstid.

» Hvis der anvendes en recirkulationsemhaette (kondensemheette eller lugtfri), skal man sikre sig, at ventilationssystemet, uanset
type, passer til den installerede streamforsyning, og at den er i overensstemmelse med nationale og lokale bestemmelser og
bestemmelser om luftudskiftning.

» Ukorrekt ventilation af ovnen kan veere til skade for operatgrens helbred, og vil give driftsproblemer, utilfredsstillende
tilberedningsresultater og mulig skade pa udstyret. Skader pafert som direkte resultat af ukorrekt ventilation AF OVNEN er ikke
daekket af producentens garanti.

+ Bloker ikke luftflowet til/fra forbreending og ventilation.
» Hvis ovnen anvendes og er varm, abnes dgren forsigtigt for at undga risikoen for, at der pludselig kommer varm luft eller damp ud.

» Fglgende indgreb skal udferes af specialuddannet, autoriseret personale eller af kundeservice forsynet med alle ngdvendige,
personlige vaernemidler (A.2 Personlige vaernemidler), vaerktgjer, redskaber og egnede hjaelpemidler, som kan anmode
producenten om at udlevere en servicehandbog:

— Installation og montering

— Opstilling

— Eltilslutning

— Renggring af apparatet, reparation og ekstraordinzer vedligeholdelse
— Bortskaffelse af apparatet

— Arbejde pa elektrisk udstyr

— Installering/tilslutning af gas og gaskonvertering.



A.4 Beskyttelsesanordninger installeret pa apparatet
Afskaermninger

Apparatet har:

» Faste beskyttelsesanordninger (f.eks. skaerme, deeksler, sidepaneler osv.) fastgjort til apparatet og/eller til stellet med skruer
eller lynkoblinger, der kun kan afmonteres eller &bnes ved hjaelp af veerktgj eller udstyr. Derfor ma brugeren ikke fijerne eller pille
ved den slags anordninger. Producenten frasiger sig ethvert ansvar i forbindelse med pilleri eller manglende brug af disse
anordninger.

» Flytbare, blokerede beskyttelsesanordninger (Iage) for adgang til apparatets indre.

« Adgangspaneler eller Iager ind til elektrisk udstyr pa apparatet og bestaende af haengslede paneler, der skal &bnes med vaerktgj.
Panelet eller Idgen ma ikke abnes, nar apparatet er sluttet til elnettet.

A.5 Sikkerhedsmarkater til placering pa apparatet eller i apparatets naerhed

Forbud Betydning

Det er forbudt at fierne sikkerhedsanordningerne

Det er forbudt at bruge vand til slukning af brande (anbragt pa elektriske dele)

Omradet omkring apparatet skal veere ryddet, og der ma ikke befinde sig braendbare
materialer i neerheden. Opbevar aldrig braendbart materiale i neerheden af apparatet

Betydning

forsigtig, varm overflade

-~
~
-~

Fare for elektrisk stgd (vises pa de elektriske dele med angivelse af spaendingen)

risiko for skoldning

> >

A.6  Forventelig ukorrekt brug

Enhver anden brug end den i handbogen specificerede regnes som ukorrekt. Under driften af apparatet er det ikke tilladt at udfgre
nogen anden form for arbejde eller aktivitet, der regnes for ukorrekt, og som generelt kan medfare risiko for de ansattes sikkerhed
og beskadige apparatet. Falgende regnes for forudsigelig, ukorrekt brug:

* Manglende vedligeholdelse, rengering og regelmaessige eftersyn af apparatet.

» Strukturelle gendringer eller aendringer af funktionslogikken.

» Pillen ved afskaermningerne eller sikkerhedsanordningerne.

* Manglende anvendelse af de personlige vaernemidler for operaterer, specialuddannet personale og vedligeholdelsespersonale.
» Manglende brug af egnet ekstraudstyr (som f.eks. brug af uegnet udstyr og stiger).

» Anbringelse i neerheden af apparatet af breendbare eller letantaendelige materialer, eller som under alle omstaendigheder ikke er
kompatible med eller vedrgrer arbejdet.

* Forkert installation af apparatet.

» Placering i apparatet af genstande eller ting, der ikke er kompatible med dets brug, eller som kan beskadige apparatet, medfgre
personskade eller forurene miljget.

« Kilatren rundt pa apparatet.
» Manglende overholdelse af angivelserne om beregnet brug af apparatet.
* Anden adfeerd, der medfarer risici, som producenten ikke kan eliminere.

A.7  Yderligere risici

Apparatet fremviser risici, der ikke er helt eliminerede i projekteringen eller gennem installation af passende
beskyttelsesanordninger. Men via denne handbog giver producenten operatgren oplysninger om disse risici og anviser, hvilke
personlige veernemidler, de ansatte skal anvende. For at reducere risiciene skal der sgrges for tilstraekkeligt med omgivende plads
under installationen af enheden.

For at opretholde denne tilstand skal gange og zoner omkring apparatet altid:
» Veere fri for forhindringer (som trappetrin, veerktgj, beholdere, kasser osv.).



* rene og tarre.
» Veere godt oplyste.

For at kunden kan vaere fuldt informeret angives her i det falgende de resterende risici pa apparatet: adfeerd af den art regnes for
ukorrekt og er dermed strengt forbudt.

Resterende risiko Beskrivelse af den farlige situation

Glidning eller fald Operatgren kan glide pa grund af vand, anden veeske eller snavs pa gulvet

Forbraending/afskrabninger (f.eks.: Operataren bergrer bevidst eller ubevidst nogle indvendige dele i apparatet

varmelegemer, kold plade, lameller og kelerar) uden at baere handsker.

Elektrisk stad Kontakt med elektriske dele under spaending under
vedligeholdelsesindgreb med elskabet under spaending

Fald oppe fra Operatgren foretager et indgreb pa apparatet ved hjeelp af uegnede
metoder til adgang fra oven (f.eks.: trappestiger eller ved at sta op pa
apparatet)

Klemning eller laesioner Det specialuddannede personale fastger muligvis ikke betjeningspanelet

korrekt under adgang til teknikrummet. Det kan ogsa lukke sig uventet.

Tipning af last Flytning af apparatet eller emballagen indeholdende apparatet ved hjeelp af
uegnet udstyr eller Iaftesystemer eller med en ikke-balanceret last

Kemisk Kontakt med kemiske stoffer (f.eks.: opvaskemiddel, afspaendingsmiddel,
afkalkningsmiddel osv.) uden at tage passende sikkerhedsforanstaltninger.
Se altid sikkerhedsdatabladene og maerkningen pa de anvendte produkter.

Pludselig lukning Medarbejderen tilknyttet den almindelig brug af apparatet kan lukke laget/
lagen/ovnlagen pludseligt og tilsigtet (hvis de findes afheaengigt af
apparattypen).

A.8 Renggring af apparatet

VIGTIGT
For at fastholde apparatets ydelse og sikkerhed skal det renggres og vedligeholdes.

* Ror aldrig ved apparatet med fugtige haender og/eller fadder eller barfodet.

» Brug afskaermede stiger i forbindelse med vedligeholdelsesindgreb pa apparater med adgangsforhold hgjt oppe.

» Stil apparatet i sikkerhedstilstand fer ethvert renggringsindgreb.

» Overhold kravene til de forskellige indgreb under almindelig og ekstraordinzer vedligeholdelse. Manglende overholdelse af
advarslerne kan medfgre risici for personalet.

» Sprgjt ikke med vand eller brug damprenser eller hgjtryksrenser.

A.9 Forebyggende vedligeholdelse

For at garantere sikkerhed og ydelse fra udstyret anbefales det, at service foretages af autoriserede teknikere fra Electrolux
Professional SpA for hver 12 maneder i overensstemmelse med Electrolux Professional SpA servicehandbgger. Kontakt venligst
det lokale Electrolux Professional SpA servicecenter for yderligere oplysninger.

A.10 Reservedele og tilbehor

Brug udelukkende originalt tilbehgr og/eller reservedele. Undlades det at anvende originalt tilbehgr og/eller reservedele, bortfalder
den oprindelige garanti fra producenten, og det kan medfgre, at apparatet ikke er i overensstemmelse med sikkerhedsstandarden.

A.11 Advarsler om brug og vedligeholdelse

» | apparatet er der farst og fremmest risici af mekanisk, termisk og elektrisk art. Hvor det er muligt, er disse risici blevet
neutraliseret:
— Enten direkte ved hjeelp af passende designmeessige lgsninger.
— Eller indirekte ved hjeelp af afskeermninger, beskyttelsesanordninger og sikkerhedsanordninger.

» Eventuelle unormale situationer signaleres pa displayet pa betjeningspanelet.

» Under vedligeholdelsesindgreb er der dog stadig nogle risici, som det er umuligt helt at fierne, og som skal neutraliseres ved
hjeelp af specifikke forholdsregler og adfeerd.

+ Det er forbudt at foretage nogen som helst form for eftersyn, renggring, reparation og vedligeholdelse pa en del i beveegelse. De
ansatte skal oplyses om dette forbud gennem tydelig skiltning.

« Sorg for jeevnlig kontrol af funktionen af alle sikkerhedsanordningerne og isoleringen af elkablerne, der skal udskiftes, hvis de er
beskadigede.

| det tilfaelde at der skulle forekomme en starre anomali (for eksempel: kortslutning, stremferende kabler uden for klemkassen,
motorstop, nedslidning af elkablernes plasthylstre osv.) skal operatgren knyttet til almindelig brug af apparatet gere folgende:
» Straks deaktivere apparatet og koble alle tilslutninger fra (elektricitet, gas, vand).

Far der udferes noget som helst indgreb pa apparatet, skal man altid konsultere handbogen, der angiver de korrekte procedurer og
indeholder vigtige oplysninger om sikkerheden.



A.12 Vedligeholdelse af apparatet

« Intervallerne for eftersyn og vedligeholdelse afheenger af de faktiske funktionsbetingelser for apparatet og af miljgforholdene
(tilstedeveerelse af stav, fugtighed osv.), derfor kan der ikke gives veldefinerede tidsintervaller. Det tilrddes dog, at man for at
begreense funktionsafbrydelserne til et minimum serger for en omhyggelig, regelmeessig vedligeholdelse af apparatet.

» Det anbefales desuden at oprette en serviceaftale med kundeservice.

+ Stil apparatet i sikkerhedstilstand far ethvert vedligeholdelsesindgreb.

« For at sikre apparatets effektivitet og den korrekte funktion er det ngdvendigt at foretage jaevnlig vedligeholdelse i henhold til

anvisningerne i handbogen.

B GARANTI

B.1 Garantibetingelser og undtagelser

Hvis kebet af dette produkt omfatter garanti, ydes denne i
overensstemmelse med lokale bestemmelser, og under forud-
seetning af at udstyret er installeret og anvendes til det formal,
det er beregnet til, og som det er beskrevet i den tilhgrende
udstyrsdokumentation.

Garantien er gaeldende, nar kunden udelukkende har anvendt
originale reservedele og har udfgrt vedligeholdelse i overens-
stemmelse med kravene til brug og vedligeholdelse fra
Electrolux Professional, der leveres bade i papirformat og
elektronisk.

Electrolux Professional anbefaler pa det kraftigste, at man
anvender Electrolux Professionals godkendte renggringsmid-
ler, skylle- og afkalkningsmidler for at opna de bedste
resultater og bevare produkteffektiviteten over tid.

Electrolux Professional garantien daekker ikke:

* Omkostninger til servicerejser for at levere eller afhente
produktet.

* Montering.

» Opleering i brug/funktion.

» Udskiftning (og/eller levering) af sliddele medmindre sliddet
skyldes materiale- eller produktionsfejl, som er anmeldt
inden for en (1) uge fra fejlens opstaen.

+ Tilretning af ekstern ledningsfaring.

« Tilretning af uautoriserede reparationer, savel som eventu-
elle skader, fejl og mangler, der er forarsaget af og/eller
stammer fra
— utilstraekkelig og/eller unormal kapacitet i det elektriske

system (strem/spaending/frekvens, herunder udsving
og/eller afbrydelser).

— utilstraekkelig eller afbrudt vandforsyning, damp, luft, gas
(herunder urenheder og/eller andet, der ikke er i over-
ensstemmelse med de tekniske krav til hvert apparat).

— vvs-dele, komponenter eller konsumrenggringsproduk-
ter, der ikke er godkendt af producenten.

— kundens forsesmmelighed, forkert brug, misbrug og/eller
manglende overholdelse af anvisningerne pa brug og
vedligeholdelse, som findes detaljeret beskrevet i udsty-
rets dokumentation.

— ukorrekt eller darlig: installation, reparation, vedligehol-
delse (herunder pilleri, modifikationer og reparationer
udfert af uautoriserede tredjeparter) samt modifikation af
sikkerhedssystemer.

— Brugen af uoriginale dele (f.eks.: forbrugsstoffer, slid og
skader eller reservedele).

— miljgforhold der frembringer termisk (f.eks. overophed-
ning/frost) eller kemisk (f. eks. korrosion/oxydering)
stress.

— fremmedlegemer anbragt i- eller sluttet til- produktet.

— uheld eller force majeure.

— transport og handtering, inklusive ridser, hak, splinter og/
eller anden skade pa produktets finish, medmindre
sadan skade stammer fra materiale- eller produktions-
fejl, og anmeldes inden for en (1) uge fra leveringen, hvis
ikke andet aftales.

» produkt med originale serienumre som er blevet fiernet,
2endret eller ikke umiddelbart kan fastslas.

« skift af lyspeerer, filtre eller enhver forbrugsdel.

» ethvert tilbeher og software der ikke er godkendt eller
specificeret af Electrolux Professional.

Electrolux Professionals garanti bortfalder, og producen-
ten har intet ansvar herfor i tilfaelde af eventuelle
a&ndringer af produktet eller dets tilherende hardware/
software/programmering.

Garantien omfatter ikke planlagte vedligeholdelsesaktiviteter
(inklusive de nedvendige dele hertil) eller levering af rengg-
ringsmidler, medmindre det specifikt er daekket under en lokal
aftale, med forbehold for lokale vilkar og betingelser.

Se pa Electrolux Professional webside for en liste over
autoriserede kundeservicekontorer.

C GENERELT

ADVARSEL
Se ‘“ADVARSEL og
Sikkerhedsoplysninger".

C.1 Indledning

Handbogen indeholder oplysninger, der geelder flere forskel-
lige apparater. Produktbillederne i denne vejledning er kun
eksempler.

Der ggres opmeerksom pa, at tegninger og diagrammer i
handbogen ikke er i naturligt sterrelsesforhold. De har til
formal at understgtte den skrevne information, og de fungerer
som forklaring hertil, men de er ikke beregnet pa at give en
detaljeret fremstilling af det pagaeldende apparat.

| installationsdiagrammerne til apparatet refererer de nume-
riske veerdier til mal i millimeter og/eller inches.

C.2 Anvendelse og begransninger

Dette apparat er beregnet til tilberedning af madvarer. Det er
beregnet til faelles brug.

Al anden brug anses for ukorrekt.

BEMAERK:
@ Producenten frasiger sig ethvert ansvar, hvis
udstyret ikke anvendes korrekt.

C.3 Afprovning og inspektion

Vores apparater er designet og forbedres gennem udfarelse af
laboratorietests med henblik pa at @ge deres ydelse og
effektivitet.

VIGTIGT
Kun for modeller med 20 skinner: ovnen skal

anvendes med den medfglgende vogn eller med
de korrekte vogne opfart i tilbehgrskataloget.

Apparatet leveres klar til brug.

De positive resultater af afpravningen (visuel kontrol - gas/
elektrisk kontrol - funktionskontrol) garanteres og attesteres i
form af de vedlagte specifikationer.



C.4 Copyright

Denne handbog er udelukkende beregnet pa operateren og
ma kun overdrages til tredjemand efter skriftlig tilladelse fra
Electrolux Professional SpA.

C.5 Opbevaring af handbogen

Handbogen skal opbevares i sin helhed og i hele apparatets
levetid frem til skrotningen. | tilfeelde af overdragelse, salg,
udlejning, brugstilladelse eller leasing af apparatet skal denne
handbog falge med apparatet.

C.6 Modtagere af handbogen
Denne handbog henvender sig til:

» Arbejdsgiveren for apparatets brugere og den ansvarlige for
arbejdspladsen.

Beskyttelses-
anordninger

sikkerhedsforanstaltninger bestdende af
anvendelse af specifikke tekniske anord-
ninger (afskaermninger og
sikkerhedsanordninger) til beskyttelse af
operatgrerne mod farer.

Afskaermning

element pa et apparat, der specifikt
anvendes som en fysisk barriere for at
yde beskyttelse.

» Operatarerne tilknyttet normal brug af apparatet.

» Specialuddannet personale - kundeserviceafdelingen (se

servicehandbogen).

C.7 Definitioner

| det fglgende anferes definitionerne pa de vigtigste udtryk
anvendt i handbogen. Det anbefales, at man laeser dette ngje,

for vejledningen anvendes.

Operatar installation, indstilling, brug, vedligehol-
delse, renggring, reparation og transport
af apparatet.

Producent Electrolux Professional SpA eller et andet
servicecenter autoriseret af Electrolux
Professional SpA.

Operatgrerne  en operatgr, der er informeret om og

tilknyttet opleert i de arbejdsopgaver, der skal

normal brug af  udferes, samt de risici der er forbundet
apparatet med almindelig brug af apparatet.

Kundeservice- en operater instrueret/oplaert af produ-

afdelingen centen, og som pa basis af sin faglige

eller special- uddannelse, sin erfaring, den specielle

uddannet opleering og kendskabet til reglerne om

personale forebyggelse af ulykker, er i stand til at
vurdere, hvilke indgreb der skal udfgres
pa apparatet samt genkende og undga
eventuelle risici. Den faglige uddannelse
omfatter mekanik, elektroteknik og elek-
tronik osv.

Fare arsag til mulige skader  eller

sundhedsproblemer.

Farlig situation

enhver situation, hvor en operatgr er
udsat for en eller flere farer.

Risiko

kombination af sandsynligheden for og
alvoren af mulige skader eller sundheds-
problemer i en farlig situation.

Sikkerhedsan-  anordning (forskellig fra en afskeermning),

ordning der fijerner eller reducerer en risiko. Den
kan anvendes alene eller i forbindelse
med en afskaermning.

Kunde person, der har kgbt apparatet og/eller
som star for drift og brug heraf (f. eks.:
firma, entreprengr, virksomhed).

Elektrisk sted tilfeeldig udladning af elektrisk strem i et
menneskes krop.

C.8 Ansvar

Vi fralaegger os ethvert ansvar for skader og funktionsfejl,
der skyldes:

* Manglende overholdelse af anvisningerne i
vejledning.

» Reparationer, der ikke er korrekt udfert, og udskiftning med
reservedele, der er anderledes end de specificerede i
reservedelskataloget (montering og anvendelse af uorigi-
nale reservedele og tilbehgr, kan have negativ indvirkning
pa apparatets funktion og medfgrer bortfald af garantien fra
den oprindelige producent).

» Indgreb udfert af ikke-specialuddannet personale.

» Uautoriserede eendringer eller indgreb.

* Manglende eller utilstraekkelig vedligeholdelse.

» Ukorrekt brug af apparatet.

» Uforudsigelige saerlige haendelser.

» Brug af apparatet af personale, der ikke er informeret om,
og/eller oplaert heri.

* Manglende overholdelse af gaeldende bestemmelser i
brugslandet om sikkerhed, hygiejne og sundhed pa
arbejdspladsen.

Vi frasiger os ethvert ansvar for skader forarsaget af tilfaeldige
forandringer og @endringer fra brugerens eller kundens side.

Ansvaret for identifikationen og valget af passende, personlige
veernemidler, som operatgrerne skal beere, pahviler arbejds-
giveren eller den ansvarlige for arbejdspladsen eller
teknikeren med ansvar for teknisk service i henhold til
geeldende lovgivning i brugslandet.

Producenten frasiger sig ethvert ansvar for mulige ungjagtig-
heder i denne handbog, hvis de skyldes trykfejl eller
overseettelsesfejl.

Eventuelle tilfgjelser til handbogen om brug og vedligehol-
delse, som producenten matte finde det formalstjenligt at
sende til kunden, skal opbevares sammen med handbogen,
hvoraf de udger en integreret del.

denne

D ALMINDELIG BRUG AF APPARATET

D.1 Egenskaber hos personalet autoriseret
til at foretage indgreb pa apparatet

Kunden skal sikre sig, at de ansatte til almindelig brug af
apparatet er passende oplaert og kompetente i udfgrelsen af

deres opgaver.

Den tilknyttede operatgr skal:

» Atde leeser og forstar vejledningen.

» Atde far passende uddannelse og opleering i deres opgaver

for at kunne udfare dem sikkert.

» At de modtager specifik oplaering i korrekt brug af apparatet.
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VIGTIGT

Kunden skal kontrollere, at hans personale har
forstaet anvisningerne og i seerdeleshed med
hensyn til sikkerhed og hygiejne pa arbejdspladsen
ved brug af apparatet.

O

D.2 Grundlzeggende krav for at kunne bruge
apparatet

» Kendskab til teknologien samt specifik erfaring i drift af
apparatet.

» Passende grundlaeggende uddannelse og grundlaeggende
teknisk viden til at kunne laese og forstd indholdet i
handbogen, herunder korrekt fortolkning af tegninger,
skilte og piktogrammer.



+ Tilstreekkeligt kendskab til at kunne foretage eventuelle
indgreb inden for ens kompetence som specificeret i
handbogen.

Kendskab til standarderne for hygiejne og sikkerhed pa
arbejdspladsen.

E BESKRIVELSE AF PRODUKTET

E.1  Oversigt over apparatet

6-10GN-model

ao

N WA

Derhandtag (faconen afhaenger af modellen)
Tredobbelt glasdar

LED-bjeelke til ovhrummets belysning
Skinner til riste

Udstadning af gas fra ovhrummets varmeveksler (alle
gasmodeller)

Dampudledning (elektriske og gasmodeller)

7. Udstedning af gas fra dampgeneratoren (gasmodeller
med kedel)

8. Luftindtag (elektriske og gasmodeller)
9. Betjeningspanel — display

abrwbh =

o

E.2 Brug - Indledning

Vejledningerne i denne manual indeholder vigtige oplysninger
om korrekt og optimal brug af ovnen. Hvis der skulle veere
behov for yderligere oplysninger om specifikationerne og
tilberedningsfunktionerne, kan der rettes henvendelse il
forhandleren.

» Anbring aldrig bradepander eller udstyr af nogen som helst
slags oven pa ovnen for ikke at blokere aftraekshullerne for
rgg og damp.

» Anbring ikke genstande (f.eks. plader) under ovnen for ikke
at blokere eventuelle ventilationshuller.

VIGTIGT
Pa modeller med 20 riste skal man kun kere
» Undga at foretage saltningen af maden i ovhrummet, isaer i
forbindelse med cyklusser med fugtighed.

» Det er forbudt at anbringe breendbare vaesker, for eksempel
steerk spiritus, i ovnrummet under driften.

Det hjeelper pa forseglingen at lukke de nederste
abninger mellem ovnrummet og deren.

renggringscyklusserne med vognen i ovnen.

10.
1.
12.

13.

15.
16.

20GN-model

16

Taend-/slukknap
USB-nggleport

Ovnrumsfilter — rum til renggringstabs (vask af

ovnrummet)

Typeplade

. Skuffe til afkalknings-/afspaendingsmiddel

Fadder

Handsprayrenggringsenhed, hvis den findes pa modellen
BEMAERK:

@ Handsprayen fungerer kun, nar der er teendt
for ovnen.
VIGTIGT

O

Efter installationen af ovne med 6, 10 og 20 riste
(herunder installation i s@jle) skal det kontrolleres
ved hvilken hgjde, de gverste bakker er placeret i
ovnen. Efter behov anbringes folgende meerkat
(medfelger) pa forsiden af ovnen og i en hajde af
1,60 m eller mere over gulvet.

FORSIGTIG
@ For at undga skoldninger ma der ikke
anvendes kogegrej, der indeholder

vaesker (eller produkter, der bliver fly-
dende under tilberedning), pa ribber, der
er mere end 1,6 m over gulvet. P4 denne
made forhindres spild under handteringen.

1



Fyldning af mad i ovnen

Antal riste MEIEE L
6 GN 1/1 6 GN 2/1 10 GN 1/1 10 GN 2/1 20GN1/1 20 GN 2/1
Maks. fyldning | Kg
af ovnen 30 60 50 100 100 200
Maks. antal Kg
plader/bakker 15 30 15 30 15 30

Ovne 20 GN 2/1 Kun elektriske modeller

medfglgende “paneldeflektor” indsaettes over trolleyens farste
ribber (se billedet nedenfor — PNC-tilbehgr: 922445)

For at opné et bedre resultat i tilberedningscyklussen skal den VIGTIGT

Den medfglgende paneldeflektor skal fiernes fra
trolleyen under renggringscyklussen.

E.3 Abning og lukning af ovndgren

Der er anvisninger i lukning og abning af ovndgren efter model
herunder.

6 GN og 10 GN modellen

1. Drej dgrhandtaget helt med uret eller imod uret for at abne
ovndgren helt. En eventuel igangvaerende tilberednings-
cyklus afbrydes.

2. Dgren lukkes ved at trykke den mod ovnen, sa den lases.

20 GN model

12
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. Drej derhandtaget 90°C imod uret for at abne dgren helt.

Et eventuelt igangvaerende tilberedningsprogram afbrydes.

. Ovndgren lukkes ved at dreje dgrhandtaget 90°C imod

uret, indtil det stopper, og trykke dgren mod ovnen.

. Hold dgren trykket mod ovnen, drej handtaget tilbage den

lodrette position, sa deren lases.

E.4 Betjeningspanel
ADVARSEL
Se “ADVARSEL og sikkerhedsoplysninger".
A. Digitalt panel
B. Knappen ON/OFF
C. USB-ngglen ind/ud
D. Tilslutning til tilbehar
E. Oplukkelig klap
F DRIFT
F.1 Taend ovnen

Tryk pa siden “I* af knappen “O — I for at teende ovnen.
Tryk pa siden “O* af den samme knap for at slukke for ovnen.

O

VIGTIGT
Kun for gasmodeller: vent 5 minutter, fgr der
teendes igen.

Den tilhgrende kontrollampe O - | teender.

Betjeningspanelet teender. Det nederste display viser en
animation med indleesningen af softwaren, og det gverste
display viser softwarens versionsnummer.

13



Sadan taendes ovnen forste gang
Displayet for TID teender:

* Hold knappen TID inde for at indstille ar, maned, dag, time
og minutter, og tryk pa tasterne “>“ eller“<“pa tastaturet for
at flytte frem eller tilbage for at indstille den gnskede veaerdi.

(eksemplet i figuren herunder 12:05)
g 0

F.2 Beskrivelse af displays og betjeninger
Denne ovn giver mulighed for tilberedning pa forskellige mader
i henhold til typen af madvare og ens egne behov.

Det er muligt at indstille forskellige funktioner pa displayet ved
at trykke pa det tilhgrende ikon.

Niveau B model

A 72 QR AT G
B H
TAY 12 3

o 4 5 6
c AT il I
§ oooo 7 8 9
O e -
L oooo <0
D ..‘..‘.. .;. ; .;.;. J
A oall g e
F iR ® &
O K

Niveau C model (uden kedel)

A Qo avs
,,,,, o AN B ____3__a_ =z ___

[ ”””””” LR 4 S ¥~

E v S | BT
,[,,,,,,,,,,,,ELILIZI,,/S\,JL ,,,,,,,,,,,,,

A. Tilberedningscyklusser

B. Tilberedningsparametre

C. Tilberedningsmuligheder

D. Specialfunktioner

E. Funktioner

F. Programmer og multifase

G. Kontrollamper

H. Taldisplays

I. Tastatur

J. Renggringscyklusser

K. Startknap

Lysstatus:

* maksimal lysstyrke = aktive knapper

* minimum lysstyrke = inaktive knapper

» uden lysstyrke = knapper ikke tilgaengelige
+ blinkende lys = anmodning eller advarsel

14

Displaystatus:

» Displayene angiver normalt vaerdier for fugtighed, tempera-
tur, tid, programmer og multifase. De kan ogsa vise andre
funktionsveerdier eller ord, for at angive advarsler eller
handlinger der skal udfares.

A - Tilberedningscyklusser

22 VARMLUFTSCYKLUS
Til stegning og gratinering
Maksimumtemperatur op til 300 °C.

Q. Modeller uden kedel

2 KOMBIcyklus (kun pa modeller med kedel)
Kraftigt ophedet damp.

Anvender samtidigt dampgeneratoren og ovnrum-
met for at madvarerne forbliver blgde.

Maksimumtemperatur op til 300°C.

DAMP cyklus (kun pa modeller med kedel)

» Fuld damp: ideel til dampning ved 100°C.

» Dampen kan indstilles til lave temperaturer ved
skansom tilberedning af retter, vakuumpakkede
retter samt til optening (temperatur fra 25°C il
99°C).

» Overophedet damp (temperatur fra 101°C til
130°C).

B - Tilberedningsparametre

@ Fugtighed
Det giver mulighed for at regulere:

» den gnskede grad af fugtighed i kombicyklussen.

» den maksimale grad af fugtighed i
varmluftscyklussen.

» befugtningsniveauet fra 10 til 100 pa modeller
uden kedel.

@ Temperatur
Digital termostat til rumtemperatur

Time (klokkeslaet)
Tilberedningstid

C - Tilberedningsmuligheder

|¢| Udluftningshul abent (kun varmluftscyklus)
til meget tarre tilberedninger giver dette mulighed for
at lukke fugtigheden ud efter behov (temperatur pa
maksimalt 300°C).

AT Eco Delta (Kun tilberedning med
kernetemperaturfgler)
Funktionen ECO DELTA muligger tilberedning ved
hgje temperaturer uden at gdelsegge maden.

Det er en avanceret tilberedningsmetode, hvor ovn-
temperaturen varierer proportionalt med
temperaturen i midten af maden.

A Temperaturfeler

Kernetemperaturfeleren giver mulighed for en
preecis kontrol af temperaturen i madvarens midte.



D - Specialfunktioner

)
LY

X

Vandindsprgjtning

Manuel vandindsprgjtning i rummet: giver mulighed
for straks at @ge graden af fugtighed under en
tilberedning.

Blaeser
Giver mulighed for regulering af bleeserhastigheden.

E - Funktioner

4
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Nedsat effekt (kun i modeller med kedel)

Til sarte tilberedninger som luftige kager. Kan anven-
des sammen med alle cyklusser.

Hold

Til langsomme og langvarige tilberedninger, typisk
for kgdretter (store kadstykker). Ideel til fastholdelse
af en varm temperatur i slutningen af tilberedningen.
Kan anvendes sammen med alle cyklusser.

Pause

Til at indstille et tidsinterval mellem en tilberedning
og den neeste.

Cool Down (nedkeling)

Hurtig nedkeling af ovhrummet: nyttig i forbindelse
med skift fra en tilberedning til en anden ved en
lavere temperatur.

Giver mulighed for rotation af ventilatoren og auto-
matisk indsprgjtning af vand selv med deren aben.

ADVARSEL

Risiko for forbraending. Nar
ovnen er varm, skal ovnda-
ren altid abnes forsigtigt.

HACCP

(Hazard Analisys and Critical Control Points): i hen-
hold til det gnskede system kan tilberedningsdata
gemmes pa USB-nggle.

Temning af kedel (kun i modeller med kedel)

Tryk pa denne knap for manuelt at temme vandet ud
af kedlen.

F - Programmer og multifase

B

®

Programs (programmer)

Denne knap giver mulighed for at gemme og til 99
programmer (opskrifter).

Multifase

Tilberedning med faser i sekvens: denne funktion
giver mulighed for at indstille tilberedningsprogram-
mer med op til 4 faser i automatisk sekvens.

G - Kontrollamper

A

Pas pa
Det angiver en fejlfunktion i ovnen (advarsel / fejl).

uUsB

Den teender, nar der er en USB-nggle koblet til
ovnen.

w— Wi-Fi

Det angiver, at tilslutning til et Wi-Fi-netvaerk er
lykkedes (kun med passende tilbehgr).

H - Taldisplayomrade

[ol

i\

1}

=

o

Displayet Digitalt display for fugtighed viser:

» den indstillede fugtighedsveerdi i kombicyklussen
eller varmluftscyklussen.

 befugtningsniveauet fra 10 til 100 pa modeller
uden kedel.

i BBAE
Displayet Digitalt display for temperatur viser:

* Rummets indstillede temperatur
+ ECO DELTA rumtemperaturen.

© HHBH
Displayet Digitalt display for Tid/Temperaturfaler
viser:

+ Tilberedningstid.
» Den indstillede temperatur for temperaturfaleren.

| - Tastatur

N N —

~
O

Den giver mulighed for at indstille en numerisk
veerdi i forskellige funktioner.

O © U N
gl

> <m tasten

» Tryk pa den for at mindske veerdien pa
displayet (<).

» Hold den samme knap nedtrykket for at
slette en fase eller et program ().

<) tasten

» Tryk pa den for at @ge vaerdien pa displayet
(>).

» Tryk pa den samme knap for at veelge

uendelig tilberedning (®° ), mens tiden
indstilles.

J - Renggringscyklus

H

F.3

Rengoringscyklus

Denne funktion giver mulighed for at renggre ovn-
rummet automatisk med specifikke
renggringscyklusser.

Ovntilslutning

Hvis ovnen er tilsluttet til Skyen, vil nedenstaende kontrol-
lampe taende eller blinke athaengigt af tilslutningsstatussen.

(P { —
iﬁ ' — '
' v ’

Kontrollampestatus

— Kontrollampen teendt: ovnen er tilsluttet til Skyen.

Fuld lysstyrke: Wi-fi signalet er godt.
Halv lysstyrke: Wi-fi signalet er medium eller lavt.
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—  Kontrollampen blinker:
I 1 minut: ovnen er i gang med at tilslutte til Skyen

Konstant: ovnen er ikke i stand til at tilslutte til Skyen,
eller der er ingen Wi-fi forbindelse.

F.4 Indstilling af tilberedningscyklus
F.41  Velg den onskede TILBEREDNINGSCYKLUS

Tryk pa den relevante knap for at veelge en tilberedningscyklus

(for eksempel VARMLUFT).
* kedelmodel

< QL ar=

* model uden kedel

22.3 At T

F.4.2 Indstil FUGTIGHEDEN

Tryk pa fugtighedsknappen. Indstil en veerdi pa det numeriske
tastatur (for eksempel 70%). Den indstillede veerdi vises pa

taldisplayet.
A 123
QL5
Emuln
& § Hooo 8 9
A e
" ® Hoggg ¢ o @

BEMAERK:

90 og op til 99).

Indtastede vaerdier (%) Reelle vaerdier (%)

Fra 1 til 14 10
Fra 15 til 24 20
Fra 25 til 34 30
Fra 35 til 44 40
Fra 45 til 54 50
Fra 55 til 64 60
Fra 65 til 74 70
Fra 75 til 84 80
Fra 85 til 94 90
Fra 95 til 100 99

Fugtighedstilstand: MED KEDEL

» Konvektionscyklussen giver mulighed for at styre og justere
maengden af fugtighed i ovnrummet, uden at det genererer

ekstra damp.

» Tryk pa fugtighedsknappen © , 0g indstil pa det numeriske
tastatur den maksimale fugtighed med deraf felgende
justering af udluftningshullet. Ved at indstille en veerdi pa

100 lukker ventilen (= ).

Nar displayet viser
da ventilen er lukket.

» Nar der trykkes pa udluftningsknappen o], kan fugtigheden
reguleres. Udluftningshullet er abent, og al fugtigheden i

ovnrummet udledes.
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Uanset det indtastede tal vil veerdierne pa displayet
altid blive rundet op til naermeste tier (10, 20, 30,...

-, styrer ovnrummet ikke fugtigheden,

Fugtighedstilstand: UDEN KEDEL

F.4.3

Varmluftscyklussen giver mulighed for at styre fugtigheds-
niveauet i ovhrummet.

Tryk pa fugtighedsknappen o, og indstil fugtigheds-
niveauet pa det numeriske tastatur.

Ved at indstille en veerdi pa 0 lukkes ventilen ( =~ ), og
ovnrummet styrer ikke fugtighedsniveauet.

Nar der trykkes pa udluftningsknappen 191, kan fugtigheden
ikke reguleres. Udluftningshullet er abent, og al fugtigheden
i ovhrummet udledes.

Indstil TEMPERATUREN

Tryk pa temperaturknappen.

Indtast en veerdi pa det numeriske tastatur (for eksempel
230°C). Den indstillede vaerdi vises pa taldisplayet.

F.4.4

F.4.5

6.

F.4.6

IAY 1 2 3
“o= 4 5 6
1 771

& &1"::"—'- 7 89
C1 . o

@ @ Hhgog o

Indstil tilberedningsTIDEN
Tryk pa tidsknappen.
Indtast en veerdi pa det numeriske tastatur (for eksempel 45

[IAY ki 12 3
== 4 5 6
[ 110

ar @ CJdL 7 8 9
FMIAC @ 0 =)

Tryk pa knappen START ® for at starte
tilberedningscyklussen.

Hvis der er indstillet Autostart, starter cyklussen automatisk,
nar degren lukkes.

Forvarmnings-/afkglingsfase
Forvarmningsfasen forbereder rummets temperatur inden
starten pa den valgte cyklus.

Temperaturdisplayet viser den indstillede temperatur, tids-
displayet viser meddelelsen “PrEH* eller “COOL" i henhold
til rumtemperaturen. Startknappen teender med rgdt lys.

Abning af deren efter at der er trykket pa knappen
START:

— Hvis dgren abnes, afbrydes forvarmningen (afkalings-
fasen kgrer fortsat). Tidsdisplayet viser meddelelsen
“door*.

— Nar daren lukkes, genstarter forvarmningen.

Spring over forvarmnings-/afkelingsfasen

— Hold knappen START inde ® for at starte tilberednings-
cyklussen med det samme.

Nar forvarmningen/afkglingen afsluttes, vises meddelel-
sen “LOAd" pa tidsdisplayet, og startknappen blinker radt.
+ Abn daren.

+ Seet madvaren ind i apparatet.

* Luk dgren: tilberedningscyklussen starter.

Stop cyklussen

Hold knappen START inde ® for at standse cyklussen.

F.4.7

Afslut cyklussen

Nar den indstillede tid er forlgbet, standser tilberednings-
cyklussen automatisk, og apparatets lydalarm bipper. Abn
dgren, og tag maden ud.



Lydalarmen kan slas fra ved at foretage et eller andet pa
betjeningspanelet eller ved at abne dgren.

— For at standse tilberedningscyklussen manuelt skal man

trykke pa cyklussens knap START ® nogle sekunder.
— For at gentage den seneste tilberedningscyklus med de
samme parametre skal man trykke pa knappen START
igen.
F.4.8 FUNKTIONER OG TILVALG
F.4.8.1 UDLUFTNINGSHULLET ABENT

Fugtighedsfunktion: kun varmluftscyklus.

lol

Afluftningsventil ABEN til meget tr tilberedning, s& fiernelse af
fugtighed er mulig, nar det er ngdvendigt.

Maks. temperatur op til 300°C
F.4.8.2 ECODELTA

AT Temperaturmuligheder (for alle
tilberedningsfunktioner)

Denne funktion giver mulighed for tilberedning uden at
udsaette maden for hgje temperaturer. Pa denne made eges
ensartetheden af tilberedningen, og svindet mindskes.

Det er en avanceret tilberedningsmetode, hvor ovntempera-

turen varierer proportionalt med temperaturen i midten af
maden.

1. Tryk pa knappen ECO-DELTA AT for at veelge denne
funktion.

2. Tryk pa knappen igen for at angive den kraevede veerdi pa
tastaturet, for eksempel 30°C.
Det er muligt at angive en veerdi for delta temperatur fra 1
til 120°C.

3. Tryk pa knappen PROBE (temperaturfaler) # . Indstil
madens gnskede kernetemperatur.

4. Stik temperaturfgleren ind i maden (se afsnittet F.4.8.5
TEMPERATURFQLER).

Denne funktion er saerlig velegnet til stegning af store stykker

kad (over 5 kg, som for eksempel hel kalkun, hel skinke osv.).

| dette tilfeelde indrettes temperaturen i ovhrummet automatisk
efter temperaturen i maden (malt med CORE PROBE
(kernetemperaturfaleren)), og temperaturforskellen holdes
konstant (ECO-DELTA) fra tilberedningens start til dens slut.

VIGTIGT
Funktionen ECO-DELTA er kun mulig med indsat
kernetemperaturfgler.

BEMAERK:

@ Nar ECODELTA er aktiveret, skifter funktionen
“Cooking Time* (tilberedningstid) automatisk til
funktionen “Core Probe” (kernetemperaturfoler),
der registrerer madvarens indvendige temperatur.

F.4.8.3 NEDKQLING

&1 Hurtig nedkgling af ovhrummet

Nyttig i forbindelse med skift fra en tilberedning til en anden
ved en lavere temperatur. Aktiverer rotation af ventilatoren og
automatisk indsprgijtning af vand selv med dgren aben. Denne
indstilling er ikke tilgeengelig, hvis rumtemperaturen er hgjere
end 180°C)

1. Tryk pa knappen COOLING DOWN. &

2. Indtast den temperaturvaerdi, som ovnen skal na for den
naeste tilberedning.

3. Tryk pa knappen Start ® for at na den indstillede
temperatur.

F.4.8.4 CONTINUOUS (kontinuerlig) TILBEREDNING

Tidsmulighed
&0 g

Tilberedningstiden er uendelig.
1. Tryk pa knappen for uendelig w).
Tidsdisplayet viser “cont®.

2. Tryk pa knappen START ® for at starte tilberedningen af
maden.

3. Nar maden er tilberedt, skal knappen START holdes inde
® for at stoppe cyklussen CONTINUOUS COOKING.

F.4.8.5 TEMPERATURFOLER
@ Tidsmulighed

Indstillelig PROBE (temperaturfgler) til at male produktets
kernetemperatur. Denne funktion deaktiverer indstillingen for
tilberedningstid.

1. Tryk pa knappen PROBE.

Indstil kernetemperaturen pa det numeriske tastatur (f.eks.
55). Time-displayet viser den indtastede veerdi.

i) CCC
1
Kernetemperaturfgleren giver mulighed for en praecis

kontrol af temperaturen i madvarens midte. Nar den
indstillede vaerdi er naet, stopper ovnen automatisk.

BEMZRK:
@ Det er muligt at indstille en kernetemperatur pa
fra 15 til 290°C for kombinations- og varmluft-

scyklusser og pa fra 15 til 120°C for
dampcyklussen.

2. Luk ovnlagen, og tryk pa knappen START ®for at starte
probe-cyklussen.

Vent, indtil temperaturdisplayet viser, at forvarmnings-
fasen er feerdig. Meddelelsen LOAD vises.

3. Abn dgren, og seet madvaren ind i rummet.

ADVARSEL

Risiko for forbreending. Nar
ovnen er varm, skal ovndaren
altid abnes forsigtigt.

Tag kernetemperaturfaleren ud af dens saede.
5. Stk den ind i produktet uden at tvinge den ind.

Sorg for, at spidsen - den felsomme del - er placeret i
produktets midte.

»
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VIGTIGT

@ Kernetemperaturfgleren er et praecisionsinstru-
ment. Undga pa det bestemteste slag, forceret
indsaetning eller traek i ledningen (i saerdeleshed
nar der anvendes bakkevognsstrukturer).
Garantien deekker ikke udskiftning af kernetempe-
raturfglere pa grund af uhensigtsmeessig
anvendelse.

6. Luk ovndaren.

PROBE CYCLE (temperaturfglercyklussen) bliver ved
med at kgre.

Afslutning af temperaturfelercyklus

» Nar den valgte kernetemperatur i produktet er naet, stopper
ovnen automatisk. Time-displayet viser tilberedningscy-
klussens varighed.

Deaktivering af temperaturfglercyklus

» PROBE-cyklussen deaktiveres ganske enkelt ved at trykke

pa knappen TIME (tid) og indstille en tilberedningstid.

Denne handling slar automatisk kernetemperaturfgleren fra
og omvendt. Nar ovnen slukkes, deaktiveres temperaturfa-
lerfunktionen ogsa.

BEMARK:
@ | forbindelse med madvarer i vakuumposer er det

ngdvendigt at bruge den tilhgrende eksterne ker-
netemperaturfgler (bestilles separat), der sluttes til
USB-porten. For dens brug henvises til det til-
hgrende afsnit.

F.4.8.6 USB-TEMPERATURF@LER (pa bestilling)

Tidsmulighed

1. Tryk pa knappen TEMPERATURFQJLER @ ica.1
sekund.

Kontrollampen IP begynder at blinke (0,5 sek. ON - 0,5
sek. OFF).

Indstil kernetemperaturen pa det numeriske tastatur (f.eks.
55). Tidsdisplayet viser den indtastede veerdi.

v ® | G5

BEMZRK:
@ Det er muligt at indstille en kernetemperatur pa

fra 15 til 290°C for kombinations- og varmluft-
scyklusser og pa fra 15 til 120°C for
dampcyklussen.

2. Luk ovnlagen, og tryk pa knappen START @ for at starte
temperaturfglercyklussen.

Vent, indtil temperaturdisplayet viser, at forvarmnings-
fasen er faerdig. Meddelelsen LOAD vises.

3. Abndgren, og sset madvaren ind i rummet.

ADVARSEL

Risiko for forbreending. Nar
ovnen er varm, skal ovndgren
altid abnes forsigtigt.

4. Indfgr USB-temperaturfglerens nal i midten af produktet
uden at forcere for meget.

5. Indseaet USB-ngglen i ovnens USB-port.

Kontrollampen ‘P lyser fast.

18

6. Luk ovndgren. Kontrollampen \P blinker (0,5 sek. ON -
0,5 sek. OFF).

@ VIGTIGT

Hvis kontrollampen "P blinker hurtigt (0,1
sek. ON - 0,1 sek. OFF), viser det store display
den blinkende tekst “UPrb“, og der hgres en
lydalarm, serg for, at USB-temperaturfgleren
er tilsluttet. | mellemtiden er tilberedningen pa
pause.

PROBE CYCLE (temperaturfglercyklussen) bliver ved
med at kore.

Nar den indstillede veerdi er naet, stopper ovnen
automatisk.

F.4.8.7 MULTIPHASE (multifase)

® 8 | Madvarer kan tilberedes med forskellige faser.

Ovnen giver mulighed for opsaetning af op til 4 faser for hver
cyklus.

Under en multifasecyklus skifter ovnen automatisk fra en fase
til den naeste. Cyklussen stopper automatisk, nar alle faser er
gennemfart.

Til indstilling af en multifasecyklus:

1. Indstil farst en tilberedningscyklus (se kapitel F.4 Indstilling
af tilberedningscyklus).

2. Hold faseknappen ® inde for at tilfgje fase 2.

3. Indstil fase 2

* | dette trin er det muligt at indstille parametrene for den
nye fase.

» Gentag sekvensen for alle de faser, der skal indstilles.

4. Tryk til sidst pa knappen START ® for at starte
tilberedningscyklussen.

Slet en fase:

1. Veelg den fase, der skal slettes, ved hjeelp af pilene </ >
pa tastaturet

2. Hold ikonet papirkurv inde.

BEMARK:
@ Nar en mellemliggende fase slettes, bliver de
felgende faser ogsa automatisk annulleret.

F.4.8.8 Andre funktioner

Andre funktioner er sadanne som kan tilfgjes til en tilbered-
ningscyklus. De aktiveres ved ganske enkelt at trykke pa den
tilh@rende knap.

Pause
» Tilfgj en ny fase.

« Tryk pa knappen Pause Il
* Indstil den gnskede varighed med knappen TID.

BEMAERK:
@ Denne funktion kan anvendes som udskudt tid,

hvis den indstilles i begyndelsen af en
multifasecyklus.

Hold

+ Tryk knappen Hold ® ind, og det vil tilfgje holdefasen i
enden af tilberedningscyklussen.
| holdefasen vises bogstavet H pa multifasedisplayet, mens
tidsdisplayet viser HOLd.

» Huvis tilberedningen er timerstyret, vil holdetemperaturen
veere + 65 °C. Hvis tilberedningen er folerstyret, er
holdetemperaturen 5 °C hgjere end den indstillede
kernetemperatur.

Boiler Drain (teamning af kedel)
» Kedlen kan ikke tammes under en cyklus.



Cool Down (nedkeling)

» Nedkgling kan ikke aktiveres under en cyklus.

» Standardtemperaturen er 25 °C, men temperaturen kan
endres ved at indstille den med tastaturet.

» Den faktiske temperatur i cellen vises ved at trykke pa
knappen Temperature (temperatur) i mere end 2 sekunder.

F.5 Programmer

Knappen Programmer giver mulighed for at hente tilbered-
ningscyklusser, der allerede er gemt, samt oprette og gemme
nye.

For at forlade programmerne skal man holde en af tilbered-
ningsfunktionerne indtrykket.

Lagring af program
* Indstil farst en tilberedningscyklus (se afsnit F.4 Indstilling af
tilberedningscyklus).

* Hold knappen programmer indtrykket. Displayet viser det
forste tilgeengelige programnummer.

N7
|—| R
=) =~
/r‘ \

* Veelg det snskede programnummer (01-99) med pilene </
>,

» Programdisplayet bliver ved med at blinke i nogle sekunder.
For at faerdiggere proceduren skal den samme knap holdes
inde i nogle sekunder, til den bipper for at bekreefte lagring
af programmet.

» Tryk pa knappen Start ® for at starte programmet.

BEMARK:
@ Pa modeller med kedel er der allerede lagret og

tilgaengelige to forudindstillede programmer til
regenerering i program nr. “1“ og “2°.

Regenereringsprogrammer:
1. Regenerering pa plade - ideel til selskaber
Dobbelt fase:

» Konvektionscyklus pa minutter, 120 °C, klap-
pen lukket og ventilation pa 4.
» Kombi-cyklus pa 5 minutter, 120 °C, 20%
fugtighed og ventilation pa 4.
2. Regenerering pa bakke — ideel til fornyet
termalisering

Kombi-cyklus pa 15 minutter, 120 °C, 40%
fugtighed og ventilation pa 5.

Slet programmer

» Veelg det program, der skal slettes:

» Hold knappen < ] (slet) inde i nogle sekunder, og tryk pa
den samme knap igen for at bekraefte sletteproceduren.

Uploading / downloading af programmer — USB

Denne procedure er kun mulig fra statussen start ovn.

BEMAERK:

@ For at komme til statussen ovnstart skal man holde
en af de tilgeengelige tilberedningsfunktioner ind-
trykket som vist pa figuren.

Xl

1. Seet USB-ngglen i USB-porten.

2. For at uploade / downloade programmer skal man holde
knappen programmer indtrykket, til PrOG vises pa
temperaturdisplayet.

3. Brug pileknapperne </ > pa tastaturet til at veelge
kommandoen “upload* eller “download .

Ordet “dnLo* eller “UPLQO" vises pa tidsdisplay afhaengigt
af valget.

4. Hold knappen programmer indtrykket for at starte uploa-
ding eller downloading proceduren.

Alle indikatorer pa betjeningspanelet blinker.

5. Nar processen er gennemfart, viser displayet ordet End
for at bekraefte handlingen.

6. Fjern USB-ngglen fra USB-porten.

Programmer fra Skyen
Ovnen kan kobles til internettet og modtage tilberedningspro-
grammer (opskrifter) fra skyen.

Nar skyen har sendt et eller flere programmer til apparatet,
vises meddelelsen “CLOU PrOG pa displayene for Temperatur
og Tid.

@ 1 i
Ly
® PrOb

Antallet af downloadede programmer vises pa Program

displayet.
R
= (A}

» Tryk pa en tast for at tilfeje nye programmer til apparatet.
Meddelelsen CLOU PrOG forsvinder.

At downloade HACCP loggen

Denne procedure er kun mulig fra statussen start ovn.
1. Seet USB-ngglen i USB-porten.

2. For at downloade HACCP loggen skal man holde knappen
HACCP indtrykket, til ordet HACP vises pa
temperaturdisplayet.

Ordet “dnLo” vises pa Tidsdisplayet.
3. Alle indikatorer pa betjeningspanelet blinker.

4. Bagefter viser tidsdisplayet ordet End (udfgrt) for at
bekraefte den faerdige handling.

5. Fjern USB-ngglen fra USB-porten.
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F.6 Kontrollamper

VANE S

BEMZERK:
@ Kontrollamperne er ikke knapper, men kun kontrol-
lamper for funktioner eller advarsler.

ALARM
Lampen blinker for at angive en fejlfunktion.
A Det kan veere en advarsel eller en fejl.
usB
"P Denne kontrollampe angiver indsaettelse af en
USB-nggle. | begyndelsen blinker lampen, og
nar den har genkendt USB-ngglen, lyser den
fast.
Wi-Fi
— Dette lys angiver, at tilslutning til et Wi-Fi-
v netveerk er lykkedes (kun med passende
tilbeher).

F.7 Specialfunktioner

Specialfunktioner giver mulighed for at forbedre brugen af
ovnen, og de kan bruges med mere eller mindre intensitet.
VANDINDSPR@JTNING

Under en tilberedningscyklus kan fugtigheden i
ovnrummet gges for nogle tilberedningstyper.

)
()

Tryk gentagne gange pa denne knap for at justere indsprgijt-
ningens varighed i sekunder (hver tankestreg = 10 sek).

| figuren herover (eksempel) svarer 3 tankestreger til ind-
sprgjtning af vand i 30 sekunder, som angivet.

ADVARSEL

Abn dgren forsigtigt, der sprojtes
vand pa blaeseren.

BLAESER
Denne funktion gar det muligt at justere blee-
serhastigheden for nogle tilberedningstyper,
x som f.eks. tilberedning af meget sarte

madvarer.

Tryk gentagne gange pa knappen herover for at justere de 5
hastighedsniveauer.

| figuren herover (eksempel) svarer 4 tankestreger til en hgj
hastighed, som angivet.

F.8 STYRING AF EMHATTEN

Nar emhaetten er installeret pad ovnen og aktiveret, vil
ovndisplayet vise nogle tekster for at minde om, at der skal
foretages emhaettevedligeholdelse efter en funktionsperiode.

AT&_
i @

1
—
—
|

Betydning af teksterne

CLLP | Renggr emheettens lampe

rEPL Udskift emhaettens lamper
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Betydning af teksterne (forts.)

CLCS

CLFt Rengar emhaettens drabefanger og
vandudskillerfilter

Renggr emheettens kondensopsamling

Denne pamindelse kan overspringes eller bekraeftes, hvis
vedligeholdelsen er foretaget af servicecenteret.

For at springe pamindelsen over:

* Tryk blot pa knappen START.

Aol e

g 88 ® &

Pamindelserne vises kun, nar apparatet har veeret taendt
uafbrudt i 7 dage.

F.9 Renggringscyklusser
F.9.1 Indstilling af en rengeringscyklus
Ovnen er udstyret til automatisk vask af ovhrummet.

VIGTIGT

@ For at hindre materiel skade, personskade eller
dadsulykker skal alle genstande (bakker, tilbe-
her,...), med undtagelse af vognen, fiernes fra
ovnrummet inden vaskecyklussen.

+ Tryk pa knappen @ for at fa adgang il
renggringsfunktionen.

» Tryk gentagne gange pa ovenstdende knap
indstille en af de 5 renggringscyklusser.

F.9.2 Tilgaengelige renggsringscyklusser

CLn1 Kort = Skansom vaskecyklus
Renggring efter lavt smudsniveau, dvs.
dampning, bagning eller enkelte fyldinger
med tilberedningstemperaturer under 200°C

CLn2 Medium = Medium vaskecyklus
Renggring efter middel smudsniveau, dvs.
stegning eller bagning med tilberednings-
temperaturer under 200°C

CLn3 Intensiv = Kraftig vaskecyklus
Rengering efter middel-hgjt smudsniveau
med stegnings- og grillrester



CLn4 Skylning = Skyllecyklus

Skylning med koldt vand

dESC Afkalkning = Afkalkningscyklus
Vedligeholdelsescyklus til fiernelse af kalka-
flejringer i kedlen.
F.9.3 Start cyklussen

Tryk pa knappen ® for at starte cyklussen.

@ VIGTIGT

Hvis rumtemperaturen er for hgj, deaktiveres

knappen START ®, Tryk pa knappen & for at
nedkale ovnen.

Tilfor forst rengeringsmiddel, efter at nedke-
lingen er gennemfort, da hgje temperaturer
vil kunne forarsage en kemisk reaktion!

Far den valgte renggringscyklus startes, viser displayet en
meddelelse for at minde om at tsmme ovnrummet. Abn
doren, og FJERN ALLE GENSTANDE fra ovnrummet
(kogegrej, bakker, tilbehgr osv. !!).

Tryk pa knappen <||1|1 pa tastaturet for at bekraefte.

Displayene viser derefter en meddelelse for at minde om at
tilseette rengaringsmidlerne. Kom renggringsmidlet i filteret
i ovhrummet samt en tabs til skylning og afkalkning i den
dertil beregnede skuffe (dens placering skifter afhaengigt af
modellen).

Meengderne varierer afheengigt af typen af cyklus (se
tabellerne i dette afsnit eller maerkaten pa ovnen).

Tryk pa knappen °°> for at bekraefte opfyldning med fast
kemikalie.

Hvis ovnrummets temperatur er hgjere end 40 °C [104 °F],
vil ovnen gennemfare en nedkealingsperiode forud for en
eventuel renggringscyklus. Tilfer forst rengeringsmiddel,
efter at nedkelingen er gennemfort, da hgje tempera-
turer vil kunne forarsage en kemisk reaktion!

Luk dagren.

Ovnen udfarer en kort procedure for opseetning af rengg-
ringen, og af sikkerhedshensyn kontrollerer den, om der
stadig er genstande i ovnrummet. Det nederste display
viser en lille animation

* Hvis du vil annullere renggringscyklussen i denne fase,

skal du trykke pa knappen START PAUSE ® . Displayet
viser en meddelelse, der advarer dig om, at du skal fijerne
eventuelle kemikalier fra ovnrummet og/eller fra skuffen.

VIGTIGT

Bzer handsker, nar du fjerner tabsene og lgft
bare filteret fra midten af ovnrummet. Derefter
anbefaler vi kraftigt at kere en skyllecyklus.

Ved slutningen af starter

renggringscyklussen.

renggringsopsaetningen

* Hvis der registreres et objekt i ovhrummet, viser dis-
playet teksten “EMPt ovEn*, og en akustisk alarm lyder. Abn

daren, fiern objektet og tryk pa knappen °°> . Renggrings-
opseetningen starter igen. Derefter starter
renggringscyklussen.

F.9.4 Information om rengeringscyklusser pa

displayene
De forskellige display viser falgende angivelse:
Mens cyklussen indstilles:
» Temperaturdisplay = valgt cyklus (for eksempel CLn1)
» Tidsdisplay = cyklussens forventede varighed.

§ Lini
054
Efter starten pa cyklussen:
» Temperaturdisplay = valgt cyklus
» Tidsdisplay = resterende tid.
§ Cini
=
Ved afslutningen pa cyklussen:
» Temperaturdisplay = valgt cyklus
» Tidsdisplay = Meddelelse “End*.
8§ Llni
End

Tryk pa enhver tast for at forlade rengaringsfunktionen.

F.9.5 Renggringsmidler

For at sikre de bedste renggringsresultater og for at beskytte
ovnen med renggringsprogrammerne skal man anvende de
rengeringsmidler, afspsendingsmidler og afkalkningsmidler,
som er godkendt af Electrolux Professional, og som allerede
er i overensstemmelse med vaeskekategori 3 i medfer af
aktuel lovgivning.
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F.9.6

VIGTIGT

Brug kun originale eller anbefalede produkter til
rengering og vedligeholdelse. Rengaringsmidler,
der hverken er originale eller anbefalet af Electrolux
Professional kan ggre alvorlig skade pa apparatet.

Skader, der skyldes anvendelsen af andre produk-
ter til rengering og vedligeholdelse end dem, der
anbefales af producenten, daekkes ikke af
garantien.

De forkerte renggringskemikalier kan efterlade
kemiske aflejringer i ovnrummet og/eller medfgre
kraftige kemiske reaktioner med alvorlige konse-
kvenser i ovnrummet, som i veerste fald kan
medfere en eksplosion.

Standardkonfiguration

FAST renggringsmiddel

Abn og tem det antal breve med rengarings-
middel, som vises i fglgende tabeller, ned i
aflgbsfilteret midt pa bunden af ovhrummet.

@ VIGTIGT

Renggringsmiddel godkendt af Elec-
trolux Professional: Renggringstabs
C22 (hvor tilgeengelige) eller C23
Renggringspulver.

AFSPZANDINGSMIDDEL
Standardkonfiguration

FAST afspaending & afkalkning som tabs

Abn og tem det antal tabs med renggrings-
middel, som vises i fglgende tabeller, ned i den
specifikke skuffer (se fglgende figurer).

Afkalkningseffekt fas kun pa modeller med
kedel.

VIGTIGT
Brug kun afspzendings- og afkalk-
ningstabs C25 fra  Electrolux

Professional.

Pafyldning af rengeringsmiddel

OPFYLDNING MED FASTE KEMIKALIER PA MODELLER
MED 6 - 10 RISTE

6 - 10 GN model
A B
Rengerings- Rengerings- AfsP&'L‘je';}'gsmld-
cyklus middel afkalkningsmiddel
Mangde (antal tabs/brev)
CLn1 2 0
CLn2 2 1
CLn3 3 1
CLn4 0 0
dESC 0 2
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6 - 10 GN model

OP FYLDNING MED FLYDENDE KEMIKALIER PA
MODELLER MED 20 RISTE

20 GN-model
A B
Rengorings- Renggrings- Afspar:;iellr;gsmld-
cyklus middel afkalkningsmiddel
Mzngde (antal tabs/brev)
CLn1 2 0
CLn2 2 2
CLn3 3 2
CLn4 0 0
dESC 0 3

o

20 GN model

F.9.7

O

\

Forholdsregler

VIGTIGT

Pa modeller med 20 riste skal man kun kere
rengeringscyklusserne med vognen i ovnen.
Det hjalper pa forseglingen at lukke de neder-
ste dbninger mellem ovnrummet og deren.




ADVARSEL

For at hindre materiel skade,
personskade eller dgdsulykker
ma der ikke renggres eller efter-
lades tilbehgr/bakker (med
undtagelse af vogne) indvendigt
i enheden. Tam rummet, for der
fortseettes.

VIGTIGT

Brug ikke renggringsmiddel eller afspaendingsmid-
del oplgst i vand eller i geleform og/eller
indeholdende klor.

A ADVARSEL
Bade kemiske stoffer og skold-
hed damp kan slippe ud fra
ovnrummet med risiko for for-
braendinger og skoldninger. Brug
handsker
Se altid sikkerhedsdatabladene
0g meaerkningen pa de anvendte
produkter.

& ADVARSEL
Start aldrig en tilberedningscyk-
lus, hvis renggringscyklussen
ikke er feerdig, og/eller efter feer-

©

digggrelsen af en
rengg@ringscyklus hvis der stadig
befinder sig rester af

rengg@ringsmiddel.

& ADVARSEL

Abn ikke dgren til ovnrummet,
mens rengaringscyklussen er i

gang.
& ADVARSEL

Hvis der forekommer udslip af
damp fra rummets dgr og/eller
synligt slid eller skader pa
derens teetningsliste, ma der
ikke startes en rengaringscyklus.
Tilkald kundeservice

F.9.8 MASKINEL RENGORING

Denne funktion maler den tilberedningstid for ovnen, der er
forlgbet siden den seneste automatiske rengeringscyklus.
Hvis greensen er naet (standardveerdien er 24 t), er det ikke
tilladt med flere tilberedningscyklusser.

» Displayet for Tid viser den blinkende meddelelse FCLn. Det
er ngdvendigt at foretage en af de automatiske
renggringscyklusser.

@ e

FlLn

* Ved afslutningen pa den valgte renggringscyklus, forsvin-
der advarslen FCLn, og nu genetableres
tilberedningsfunktionen.

BEMARK:
@ Denne funktion kan aktiveres pa kundens anmod-

ning under installationen af ovnen eller
efterfglgende. Om ngdvendigt kontaktes
kundeserviceafdelingen.

F.9.9 Afkalkning af kedlen (dESC-cyklus)

Den rutinemaessige vaskecyklus med faste kemikalier (bla
afspaendings- og afkalkningstabs) holder kedlen fri for kalka-
flejringer. Det anbefales imidlertid at kere den specielle
“dESC*"-cyklus regelmaessigt, baseret pa hvor hyppigt appara-
tet anvendes.

Denne cyklus veelges saledes:

+ Tryk gentagne gange pa knappen  for at indstille dESC-
cyklussen. Brug de maengder “C25“-tabs, der er specifice-
ret for 6— 10 GN-modeller og for 20 GN-modeller, som
angivet i dette kapitel eller pA maerkaten pa ovnen.

« Kontakt kundeservice, hvis displayet viser fejlkoden “dESC*
igen, efter at denne kalkcyklus er udfart.

BEMAERK:
@ Der er ingen renggringsopseetningsfase i kedlens
afkalkningsfase eller i skyllecyklussen.

F.10 SLUK OVNEN

Tryk pa siden “O" af knappen “O — |* for at slukke for ovnen.

RS
o

For slukning gennemfarer apparatet en tegrring af ovnrummet:
keleventilatoren forbliver aktiv ved maksimumhastighed for at
nedkale komponentrummet og terre ovnrummet. Det rgde og
hvide display viser en blinkende meddelelse: “ABN DOREN".

Ovnen tgmmer kedlen (hvis monteret). Naeste gang der
teendes for ovnen, og der vaelges en tilberedningstilstand, der
bruger kedlen, genopfyldes kedlen.
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1.
2.

» Hvis ovndgren er abnet, starter tarreproceduren med en
nedtaellingstid pa 5 minutter. Derefter slukker ovnen.

N\
~

N
/1N

* Hvis dgren stadig er lukket, blinker displayet i ca. 30
minutter, og derefter slukker ovnen.

H

BEMAERK:
Tearringen udferes IKKE, hvis ovnen var i gang
med tilberedning eller vask, da den blev slukket.

G RENGQRING AF APPARATET

ADVARSEL
Se “ADVARSEL og
Sikkerhedsoplysninger”.

G.1  Anvisninger pa rengering

Renggringsoperationer skal udfgres af ejeren og/eller bruge-
ren af apparatet.

@ VIGTIGT

Problemer opstaet pa grund af darlig eller man-
G.2 Indledning til rengoring

glende rengering, som beskrevet i det folgende,
daekkes ikke af garantien.

ADVARSEL

Beaer varmebestandige handsker,
nar der arbejdes med varme dele.

For at vaere med til at reducere miljgpavirkningen, anbefaler vi,
at der benyttes Electrolux Professional-renggringsprodukter,
der er udviklede med fokus pa baeredygtighed og
bionedbrydelighed.

Brug om ngdvendigt Electrolux Professionals renggringsmid-
ler som naevnt nedenfor og en Microfibre-'klud til renggring af
overflader af rustfrit stdl Brush2. Hvis der anvendes et andet
renggringsmiddel, skal man ngje fglge producentens anvis-
ninger og overholde sikkerhedsforskrifterne pa produktkortene,
der fglger med produktet eller stoffet.

Skyl, og ter grundigt efter.

FORSIGTIG
@ * Anvend ikke renggringsmidler, der er
baseret pa oplgsningsmidler (triklorae-
tylen eller lignende) eller skurepulver.

» Apparatets overflader ma ikke rengg-
res med kemiske midler sasom
natriumhypoklorit (blegemiddel), klor-
syre (saltsyre) eller andre eetsende
stoffer.

Brug heller ikke disse produkter til
renggring i naerheden af apparatet, da
dampe fra dem kan medfgre samme
gdeleeggende effekt.

» Brug ikke stalbgrster, staluld, kobber-
klude, sandbaserede produkter eller
lignende til rengering.

Du kan bestille det med denne referencekode 0S1779.
Du kan bestille den med denne referencekode 095782.
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G.3 Renggring af apparatet

Ovnen bliver snavset, hver gang den bruges til tilberedning:
typen af snavs, og hvor det sidder i ovnen, athaenger af mange
faktorer. | det falgende findes oplysninger om placeringen af
de dele, der skal renggres, og hvor ofte det skal ske.

G.4 Ovnrum (rum)

Det anbefales at renggre den mindst en gang om dagen ved
daglig brug: ved visse typer af tilberedning kan det forekomme,
at det er ngdvendigt at rengare den mere end en gang dagligt.

+ Til rengering af ovnrummet skal man trykke pa knappen

Renggring for at veelge det tilhgrende program som
forklaret i tabellen F.9.2 Tilgeengelige rengaringscyklusser.

G.5 Kedel eller dampgenerator (kun
modeller udstyret hermed)
Afkalkningscyklussen er inkluderet i de samme vaskepro-
grammer som ovnrummet, med undtagelse af
skylleprogrammet. Sgrg for at anbringe de specifikke vaske-

tabs som forklaret i afsnittet F.9.6 Pafyldning af
renggringsmiddel.

Det anbefales at kgre den specielle rengaringscyklus “dESC*
regelmaessigt, baseret pa hvor hyppigt apparatet anvendes.

G.6 Filter i ovhrummet
En gang om ugen:
Dette filter er tydeligt synligt i bunden af ovhrummet, og det

anvendes til at hindre skade pa vaskepumpen og/eller til at
undga tilstopning af vaskekredslgbet.

1. Left filteret for at fierne det fra huset.

a

=

2. Vask filteret i opvaskemaskinen pa et mildt program. |
andre tilfaelde skal filteret vaskes i handen med et neutralt
opvaskemiddel og skylles grundigt.

3. Seet filteret tilbage pa plads.



G.7 Luftfilter

Det er en polyuretansvamp i en holder forsynet med abninger
til tilfarsel af keleluft til ovnkomponenterne (se figuren for
“bordmodeller” for eksempel).

Den sarger for, at urenheder fra kakkenomgivelserne (olier,
fedtstoffer, mel, pulvere...) ikke overfgres til de indvendige
komponenter og medfgarer fejlfunktioner.

Hver maned:
1. Abn filterholderen ved at skrue skruerne ud, og fiern den.

Billederne refererer til modellen 6-10 GN

2. Tagfilteret ud, og affedt det ved at vaske det med
opvaskemiddel.

3. Torfilteret, og saet det tilbage i holderen.

4. Szt holderen tilbage pa plads. Om ngdvendigt og afhaen-
gigt af modellen fastggres den med skruer.

BEMARK:

@ Det er obligatorisk at montere det igen af sikker-
hedsmeessige grunde. Huvis filteret ikke er til stede,
holder apparatet op med at fungere.

G.8 Dgrens pakning

Silikoneteetningslisten, der omkranser forsiden pa ovndaren,

er et vigtigt element til opnéelse af de @nskede tilberednings-
resultater, og den hindrer Iuft, vand eller damp fra at slippe ud
under ovnens funktion. Taetningslisten er det mest pavirkede
element af ovnen, da det udseettes for mange former for
stress: termisk, kemisk og fysisk.

Renger forsigtigt ovndgren og teetningslisten med en mikro-
fiberklud dyppet i varmt vand med et neutralt renggringsmiddel
mindst én gang dagligt (far eller efter rengering). Daglig pleje
vil forleenge taetningslistens levetid betydeligt. Brug aldrig
slibende produkter til renggring af pakningen.

VIGTIGT

@ Hvis der tilberedes mad ved temperaturer over
260 °C, gentages renggringen af taetningslisten lidt
hyppigere i Igbet af dagen. Lad aldrig ovnen sta ved
hgje temperaturer uden madvarer.

Udskift ovnderens teetningsliste hver sjette (6) maned.

Udskiftning foretages saledes:
1. Treek teetningslisten ud af dens saede.
2. Rengear seedet for al snavs.

3. Seet den nye taetningsliste fast hele vejen rundt i seedet.

G.9 Ovnrummets indvendige glasdere og
glasrude

At holde glasset pa ovndaren rent er vigtigt for dets dobbelt-

rolle: afskaermning af brugeren fra de temperaturer, der

udvikles i ovnrummet, og muligheden for at se ind i rummet
sa der altid kan veere kontrol med tilberedningen.

Efter hver vaskecyklus i ovnrummet:

1. Renger kanten af det indvendige glas. Se nedenstaende
figur (20GN-model).
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2. Med aben der presses der pa de to holdeclips (foroven og
forneden) som vist pa figuren for at nd mellemrummet
mellem det indvendige og det udvendige glas.

Renger begge sider af de indvendige glaslager med et

glasrensemiddel.
o
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3. Renggr derefter alle overflader mellem lagerne.

4. Saetden indvendige glasrude ind i lukkefjedrene igen, og
luk ovndgren.

|

=3

G.10 Dgromrade

VIGTIGT

@ Det anbefales pa det kraftigste at rengere omradet
langs med hele dgrens omkreds, gummilisten og
den indvendige glasrude iszer langs kanten hver
dag.

Efter tilberedning kan ovndgren, dens indvendige glasrude,
teetningslisten og omradet langs dgrens omkreds vaere
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snavsede pga. de fedtholdige dampe, der kommer ud fra

ovnen.

Dette skal foretages, nar dgrglasset er koldt, og uden brug af

slibende klude eller renggringsmidler.

1. Renger omradet langs dgrens omkreds omhyggeligt, som
angivet i den fglgende figur:

2. Renggr langs gummipakningen.

G.11 Effektivitetskontrol af aflobssystemet

Rester efter tilberedning kan pa trods af regelmaessig renge-
ring af ovnrummet seette sig og terre ind pa det udvendige
temmergr. Derfor er det vigtigt at kontrollere effektiviteten af
udtgmningen og at rengere det udvendige rer, sa snart der
konstateres tegn pa tilstopning. Renger aflgbsraret mindst en
gang om aret.

G.12 Opsamler af kondensdryp

Plastopsamleren til kondensdryp under ovnrummet sikrer, at
de dampe, der kondenseres, nar dgren abnes, samles og
udtemmes.

Af hygiejniske arsager renggres den saledes:

1. Rengar regelmeessigt opsamlingsbeholderens aflabsror
(“A") med vand.
Hvis udtemningen ikke er ensartet, sprgjtes en rengo-
ringsoplgsning ind i aflebsreret, inden rgret renggres med
vandstrale.

2. Fjern metaldaekslet (“B“) og renggr den enkelte stopventil
(“C") pa samme made.

3. Renger regelmaessigt den lille aflebsrende (“D“) med en
flaskerenser med nylonbgrster (felger med ovnen afhaen-
gigt af modellen).



G.13 Temperaturfoler

Rester efter tilberedning kan pa trods af regelmaessig renge-
ring af ovnrummet seette sig og terre ind pa
kernetemperaturfgleren, og det kan e&ndre
temperaturregistreringen.

For at sikre optimal drift af ovnen med kernetemperaturfaleren
anbefales det at renggre foleren manuelt hver dag med
lunkent vand og en neutral seebe, og det skal udgas at sngre
folerledningen og skylle den med vand.

VIGTIGT
Veer iszer forsigtig ved handteringen af faleren,
husk pa, at det drejer sig om en spids genstand,

derfor skal den behandles med saerlig omhu ogsa
under rengaring.

G.14 Andre overflader

* Rengegr kun udvendige glas, metal- og plastdele med
skdnsomme renggringsmidler. Stop straks brugen af disse
produkter, hvis der viser sig synlige eller fglelige aendringer
pa overfladerne, og skyl grundigt med vand (eksempler:
glas bliver mat/ridset/andet, eller plast misfarves/smelter/
andet, eller metal viser rust/pletter/ridser). Ter omhyggeligt
efter skylning.

VIGTIGT

@ Hvad angar plasthandtaget ma der ikke anven-
des renggringsmidler indeholdende
natriumhypoklorit.
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G.18 Vedligeholdelsesintervaller

* Renger de rustfrie staldele dagligt med lunkent, neutralt
seebevand.

Skyl med rigeligt vand, og tar omhyggeligt.

* Undga at renggre rustfrit stdl med skuresvampe, barster
eller skrabere i almindeligt stal, da de kan efterlade sma
jernpartikler, der ved iltning kan frembringe sma rustpletter.

G.15 Perioder med stilstand

Hvis apparatet ikke skal anvendes i en laengere periode ggres
felgende :

» Luk for vandhanen(erne), hvis de forefindes.
» Luk for gasventilerne.

» Afbryd stremforsyningen, eller tag stikket ud af stikkon-
takten, hvis den forefindes.

* Renger modulet, og gnid alle rustfri stalflader grundigt med
en klud fugtet med vaselineolie, indtil alle overflader er
deekket af et beskyttende lag.

» Foretag jeevnlig udluftning af lokalerne.

VIGTIGT
Garantien deekker ikke skader fra isdannelser pa
apparatets rgrfering.

G.16 Udskiftning af slidte eller beskadigede
komponenter

Der er dele, hvis skader skyldes normal brug i en periode, men
som ikke er deekket af producentens garanti.

G.17 Reparationer og ekstraordinzer
vedligeholdelse

BEMAERK:

@ Reparationer og ekstraordinzer vedligeholdelse
skal altid foretages af specialuddannet, autoriseret
personale, der kan bestille en servicehandbog fra
producenten.

Det anbefales, at der foretages eftersyn med den frekvens, der angives i nedenstaende tabel:

Vedligeholdelse, eftersyn, kontroller og
rengering Frekvens Ansvar

Almindelig rengering

+ Generel renggring af apparatet og det + Dagligt + Operater
omkringliggende omrade

Mekaniske afskeermninger

« Kontrol af tilstanden, om der er deformationer, | « Hver 6. maned * Service
lgsnede eller manglende dele

Kontrol

« Kontrollér de mekaniske dele, om der er brud
eller deformationer, tilspaending af skruerne: . ; . :
kontrollér laesbarheden og tilstanden af skrif- Arigt Service
ten pa meerkater og symboler, og udskift
eventuelt

Apparatets struktur

+ Speending af maskinens vigtigste bolte (skruer, | * Arligt » Service
fastggrelsessystem osv.)

Sikkerhedsmaerkater

+ Kontrol af laesbarhed og tilstand af « Arligt  Service
sikkerhedsmeerkaterne
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Vedligeholdelse, eftersyn, kontroller og
rengering Frekvens Ansvar
Elektrisk kontrolpanel
+ Kontrol af tilstanden af de elektriske kompo- .
nenter i det elektriske kontrolpanel. Kontrol af | * Arligt + Service
ledningsnettet mellem elpanelet og apparatets
dele
Stremforsyningskabel
+ Kontrol af tilstanden af stremforsyningskablet | * Arligt » Service
(udskift om n@dvendigt)
Generelt eftersyn af apparatet
+ Kontrol af alle dele, det elektriske udstyr, For hver 10 ar' + Service
korrosion, rar...

1. Apparatet er fremstillet og beregnet til at have en levetid pa ca. 10 ar. Nar denne periode er forlgbet (fra igangseettelsen), skal der foretages et

gennemgribende eftersyn af apparatet.

G.19 Kontakter til vedligeholdelse (kun for Australien)

For service og reservedele kontaktes:

» Electrolux Professional Australia PTY LTD - Suite 304, 44 Lakeview Drive Scoresby, VIC 3179. TELEFON: 1300 368 299
» Zanussi - Luus Industries — 250 Fairbairn Rd, Sunshine West Victoria, 3020 — ring pa nr. (03) 9240 6822 — webside: www.luus.

com.au

H FEJLFINDING

H.1 Indledning

Visse fejl kan forekomme under den almindelige brug af
apparatet. | visse tilfeelde er det nemt og hurtigt at afhjaelpe
fejlene ved at felge angivelserne herunder.

Displayet, hvis det forefindes, viser altid en advarselsmedde-
lelse eller en alarm, der beskriver den pageeldende fejl.

Hvis fejlen vedvarer, tilkaldes kundeservice:

1. Tag stikket ud af stikkontakten.
2. Sluk pa sikkerhedsafbryderen fgr apparatet.

H.2 Fejlkoder

3. Luk for eventuelle gas- og vandhaner.

4. Husk at specificere:
* Fejlens art
» Apparatets PNC-kode (produktnummerkode)
» Serie- nr. (apparatets serienummer).

@ VIGTIGT

Apparatets PNC og serienummer er ngdvendige for
at kunne finde frem til apparattypen og
produktionsdatoen.

Kontrollér fejlen angivet af advarselsalarmen, og kontakt kundeservice om ngdvendigt.

Typen af

Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjzelpning
ACUP Standser Efter fremkomst af fejl | Kommunikationsprotokol- Kontakt Servicecenteret
apparatet | ved len mellem Ul og ACU
softwareopdatering fungerer ikke
CHEM Advarsel Ovnen registrerer en Vandflowet er lavt. Det kan vaere ngdvendigt
situation med man- blot at kontrollere, om alle kemikalier er blevet
glende vand, nar oplgst i den tilhgrende vaskeskuffe.
EV11 er ben.
CLLP Pamin- Kun niveau 4 Rengar emhaettens lampe
delse emheette
CLCS Pamin- Niveau 3 og 4 haetter Rengar emhaettens kondensopsamling
delse
CLFt Pamin- Niveau 3 og 4 haetter Rengar emhaettens drabefanger og
delse vandudskillerfilter

CLdr Advarsel

Renggringsskuffens * Rengeringsskuffens  Skru haetten korrekt pa renggringsskuffen

haette mangler for
starten pa en tilbered-
nings- eller
renggringscyklus

haette registreres ikke.
Umuligt at starte en til-
berednings- eller
renggringscyklus.

forani ovnen.

+ Huvis fejlen vedvarer, drejes haetten 180° og
skrues pa igen. Kontakt Servicecenteret.

FCt Standser Brugergreensefladen er
apparatet. ikke programmeret med
softwaren.
Hd04 Standser Bruseventilen BV4 Sluk ovnen, og taend den igen. Hvis problemet
apparatet | fungerer ikke varer ved, kontaktes Servicecenteret.
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Typen af

Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjaelpning
PdEF Stopper Gemte standardpara- | Fejl i fysisk hukommelse Parameterhukommelsen beskadiget.
ovnen metre er beskadigede .
+ Prgv at slukke ovnen og teende den igen.
+ Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortseetter.
rEPL Pamin- Kun niveau 4 Udskift emhaettens lamper
delse emheette
S11 Standser Denne alarm forekommer, | Kontakt Servicecenteret
apparatet hvis der registreres en
softwareforskydning
S126 Standser Denne alarm forekommer, | Kontakt Servicecenteret
apparatet hvis der registreres en
softwareforskydning
N°1 Advarsel Problem med det Problem med hardware Det er muligt, at nogle funktioner ikke fungerer
Ertc interne ur (for eksempel urets batteri | (for eksempel HCCP).
er afladet). + Kontakt kundeservice.
N°101 Stopper En eller en kombina- Panelet er utilsigtet blevet | Tryk pa alle knapperne for eventuelt at frigere
butn ovnen tion af panelknapper ramt eller beskadiget. den/de forkerte. De permanent blokerede knap-
er permanent blokeret per er belyst pa displayet under fejlen.
N°103 Stopper Kommunikationska- Ukendt SPI-FLASH- « Sluk og teend for ovnen, og kontakt kunde-
FLA2 ovnen, nalen mellem FRAM hukommelsesenhed. service, hvis problemet fortsaetter.
uoprettelig | og mikrostyreenhe-
fejl den fungerer darligt
eller er blokeret
N°104 Stopper ID for FRAM er ander- | Kommunikation umulig « Sluk og teend for ovnen, og kontakt kunde-
FrA1 ovnen, ledes end ventet med FRAM-hukommelse. service, hvis problemet fortsaetter.
uoprettelig
fejl
N°105 Stopper De beregnede FRAM- | Ukendt FRAM- - Sluk og teend for ovnen, og kontakt kunde-
FrA2 ovnen, data for stremafbry- hukommelsesenhed. service, hvis problemet fortszstter.
uoprettelig | delsen MD5 er
fejl anderledes end de
lagrede
N°106 Stopper De beregnede FRAM- | Softwarefejl: ugyldige data | .  gjyk og teend for ovnen, og kontakt kunde-
FrMC ovnen, data for stremafbry- i FRAM-hukommelsen. service, hvis problemet fortsaetter.
uoprettelig | delsen MD5 er
fejl anderledes end de
lagrede
N°107 Stopper Apparateter ON, men | . Kapel Apparatet er ON, men ON/OFF-kontakten viser
SCbL rengering | ON/OFF-kontaktens « Lgs forbindelse stadig OFF. Tilberedning stadig mulig. Rengg-
feedback er stadig ' ring er blokeret af sikkerhedsmeaessige grunde.
OFF * Prov at slukke ovnen og teende den igen.
Hvis alarmen vedvarer, er det stadig muligt
at foretage tilberedning, men det anbefales
at undlade at starte nogen renggringscyklus,
for kundeservice har lgst problemet.
* Renggr ovnrummet manuelt, og kontakt
kundeservice.
N°110 Advarsel Batteriet er lavt Gammelt Kontakt kundeservice for at fa skiftet batteriet.
bAtt
N°111 Advarsel Kommunikationen Kommunikation umulig « Kontakt kundeservice
rtcl HACCP mellem RTC og med det interne ur.
fungerer mikrostyreenheden er
ikke blokeret
N°112 Stopper Fanen RTC stoppet Internt ur permanent Iast. Kontakt kundeservice.
urt2 ovnen er aktiv selv efter gen-
opretningsproceduren
for teending
N°113 Stopper Fejlfunktion i den Fejl i urets oscillator. Kontakt kundeservice.
urt3 ovnen interne RTC-oscillator
N°115 Blokerer ACU softwareversio- | Forkert indlzest software ACU-softwareversionen (hoved uC) ikke kom-
ACUS ovnen, nen (hoved uC) ikke (eksempel: efter udskift- patibel med den aktuelle Ul-softwareversion.
uoprettelig | kompatibelt med den | ning af ACU-kortet er Kontakt kundeservice.
fejl aktuelle Ul softwaren ikke indleest)

softwareversion
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Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjaelpning
N°116 Blokerer ACS softwareversio- Forkert indlaest software ACS softwareversionen (i ACU kortet) ikke
ovnen, nen (i ACU Kkortet eksempel: efter udskift- kompatibelt med den aktuelle Ul softwarever-
ACSS
uoprettelig | ikke kompatibelt med | ning af ACU kortet er sion. Kontakt kundeservice
fejl den aktuelle Ul softwaren ikke indlaest)
softwareversion
N°117 Stopper TC-softwareversionen | Forkert indleest software TC-softwareversionen (i ACU-kortet) ikke kom-
ovnen, i ACU-kortet) er ikke eksempel: efter udskift- patibel med den aktuelle Ul-softwareversion.
tCMS
uoprettelig | kompatibel med den ning af ACU-kort) . Kontakt kund .
fejl aktuelle Ul- ontakt kundeservice
softwareversion
N°118 Stopper Inverter softwarever- | Forkert indleest software Inverter softwareversion (YOD- kort) ikke kom-
ovnen sion (YODA-kort) ikke | (eksempel: efter udskift- patibel med den aktuelle Ul-softwareversion.
InuS
kompatibel med den | ning af ACU-kort) Kontakt kundeservice
aktuelle Ul-
softwareversion
N°120 Det beregnede bru- Ugyldige data i « Kontakt kundeservice
PUSTF gerparameter er brugerparametre
anderledes end det
gemte
N°121 Stopper Fabriksindstillet para- | Problem med softwaren « Prov at slukke ovnen og teende den igen.
PEFAC ovnen meterkort beskadiget | eller med hardwaren. « Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortseetter.
N°122 Et eller flere bruger- Et eller flere brugerpara- « Kontakt kundeservice
PUOr parametre uden for metre uden for omradet
omradet
N°123 Et eller flere fabriks- Et eller flere fabrikspara-  Kontakt kundeservice
PFOr parametre uden for metre uden for omradet
omradet
N°125 Stopper Forkert parameter- Forkert parameterkonfiguration: Apparat med
PCE1 ovnen konfiguration: Apparat kedel men uden lambdasonde.
med kedel men uden
lambdasonde
N°130 Stopper Ingen gyldig tabel for | Manglende software Ingen gyldig tabel for GAS til stede i ovnen.
EGAQ ovnen GAS til stede i ovnen Kontakt kundeservice.
N°131 Stopper GAS-tabel for denne Manglende software GAS-tabel for denne apparatmodel ikke fundet.
EGAt ovnen apparatmodel ikke Kontakt kundeservice.
fundet
N°132 Stopper Forkerte tabeldata for | Manglende software Forkerte tabeldata for GAS.
EGAd ovnen GAS Kontakt kundeservice.
N°135 Stopper Renggringstabel ikke | Manglende software Renggringstabel ikke til stede for MODELLEN
ECLt ovnen til stede for MODEL- og RENGORINGSMIDDELTYPEN i
LEN og anvendelse.
RENGORINGSMID- Kontakt kundeservice.
DELTYPEN i
anvendelse
N°141 Stopper Fejl i skrivning til SPI- | Fejl under skrivning til SPI- | . sy og taend for ovnen, og kontakt kunde-
FLUE ovnen FLASH-hukommelsen | FLASH-hukommelsen. service, hvis problemet fortsaetter.
N°142 Stopper Fejl i sletning af SPI- Fejl under sletning af SPI- « Sluk og teend for ovnen, og kontakt kunde-
FLEE ovnen FLASH-hukommel- FLASH-hukommelsesblok. service, hvis problemet fortsaetter.
sesblok (4kb blok)
N°145 Stopper Fejl i laesning af Fejl under laesning af - Sluk og teend for ovnen, og kontakt kunde-
FrE ovhen FRAM-hukommelsen | FRAM-hukommelsen. service, hvis problemet fortsastter.
N°146 Stopper Fejl i skrivning til Fejl under skrivning il « Sluk og teend for ovnen, og kontakt kunde-
FrUE ovnen FRAM-hukommelsen | FRAM-hukommelsen. service, hvis problemet fortsaetter.
N°150 Stopper Fejl under oprettelse / | Fejl under oprettelse / + Prgv med en anden USB-nggle.
USFO ovnen abning af en fil pa &bning af en fil p&4 USB-
USB-ngglen. ngglen.
N°151 Stopper Fejl ved lukning afen | Fejl ved lukning afenfilpa | . prgy med en anden USB-nagle.
USFC ovnen fil pa USB-n@aglen USB-ngglen
N°152 Stopper Fejl under leesning af | Fejl under laesning afenfil | . prgyv med en anden USB-nggle.
USIE ovnen en fil pa USB-ngglen | pa USB-ngglen.
N°153 Stopper Fejl under skrivning af | Fejl under skrivning afenfil | . prgy med en anden USB-nagle.
USUE ovnen en fil til USB-naglen til USB-naglen.
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Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjalpning
N°154 Stopper Fejl under oprettelse | Fejl under oprettelse afen | . prgy med en anden USB-nagle.
UsdcC ovnen af en mappe pa USB- | mappe pa USB-naglen.
ngglen
N°155 | Stopper Umuligt at skrive il Umuligt at skrive til USB- « Prgv med en anden USB-nggle.
USFU ovnen USB-ngglen: USB- ngglen: USB-ngglen fyldt.
ngglen fyldt
N°E160 | Advarsel Kommunikation Ul kan ikke kommunikere . Kontakt kundeservice
nlu1 Stopper umulig med NIU-kort | med NIU, nér parameter
kun kon- 352 er aktiveret til 1
nektivite-
ten
N°E161 | Advarsel NIU softwareversio- Efter NIU er blevet installe- | . kontakt Servicecenteret
nlus Stopper nen er ikke ret, er der registreret en
kun kon- kompatibel med Ul inkompatibel softwarever-
nektivite- | Softwareversionen. sion af NIU
ten
N°E162 | Advarsel NIU ukendt - -
nlUH Stopper
kun kon-
nektivite-
ten
N°E163 | Advarsel NIU konfiguration - -
nluc Stopper ugyldig
kun kon-
nektivite-
ten
N°E164 | Advarsel Ingen gyldig PNC og - -
nluP Stopper | SN fundet
kun kon-
nektivite-
ten
N°200 Stopper Elektronisk hovedkort | Kommunikationsproblem « Sluk ovnen, og teend den igen.
ACUM | ovnen ikke identificeret med hovedelektronikkortet. | |\ undeservice. hvis fejlen fortsaetter
N°201 Stopper Kommunikationspro- | . problem med Kommunikationsfejl med rummets gverste
MCtM/ | ovnen blem med gverste motorinverter. motorinverter.
FU13 inverter + Forbindelses- eller elek- | « Prgv at slukke ovnen og teende den igen.
trisk problem. - Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortsastter.
N°202 Standser | Nederste inverter ikke | « problem med Kommunikationsfejl med rummets nederste
MCbM/ | apparatet. | identificeret (MD1). motorinverter. motorinverter.
Fd13 « Forbindelses- eller elek- | Sluk ovnen, og teend den igen.
trisk problem. Hvis problemet varer ved, kontaktes
Servicecenteret
N°203 Stopper ACS-mikroprocessor | ACU-fejl. . Genstart ovnen.
CPUA | ovnen kommunikerer ikke + Kontakt kundeservice, hvis fejlen fortsaetter.
N°204 Stopper TC-mikroprocessor ACU-fejl. « Genstart ovnen.
CPUt ovnen kommunikerer ikke « Kontakt kundeservice, hvis fejlen fortsastter.
N°205 Stopper Fejl i kommunikati- ACU er ikke programmeret | . gjuk ovnen, og teend den igen.
ACUP ovnen onsprotokol korrekt. + Kontakt kundeservice, hvis fejlen fortsaetter.
registreret
N°210 Stopper Rummets sikkerheds- | . Rummet er snavset. Rummets overtemperatur net.
EtC ovnen kontakt aktiveret Kontakt kundeservice.

(TSC)

* COT-parameteret er ind-
stillet for haijt.

» Sikkerhedstermostatens
baelg eller kapillarrgr er
beskadiget.

* Motorblaeseren er bloke-
ret, mens varmen stadig
er aktiv.

* TC-temperatursensoren
giver fejlagtige malinger

* Varmeleek i sikkerheds-
termostatens hus.

* Rumtemperatur <5°C.
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N°211 Stopper Overtemperatur i + Rummet er snavset. « Start en nedkglingscyklus. Hvis dette ikke er

EtUC ovnen rummet « COT-parameteret er ind- muligt, &bnes daren, sa ovnen kan kale ned.
stillet for lavt. Renger ovnrummet.

» Nar temperaturen er faldet, er det muligt at
starte en ny tilberedningscyklus.

* Ved start af SW-revision 1.8.0 er det tilladt at
kare en manuel nedkegling, nar denne alarm
er aktiv.

Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortseetter.

+ Kontakt kundeservice, hvis fejlen vises igen.

N°212 Stopper Fejl i rummets gverste | . Konnektorfejl. Ovnen kan kun fortszette med at arbejde med
ECEu cyklussen | termoelement . TC-sensorfejl. dampcyklussen p& 100 °C.
(medmin- . ACU-feil Kontakt kundeservice for at genoprette fuld
dre den I funktion.
aktuelle
cyklus er
en damp
100°C).
N°213 Blokerer Fejl i rummets neder- | . Konnektorfejl. Ovnen kan kun fortszette med at arbejde med
ECEd cyklus . ste termoelement . TC-sensorfej. dampcyklussen pa 100 °C.
(medmin- < ACU-feil Kontakt kundeservice for at genoprette fuld
dre den - funktion.
aktuelle
cyklus er
en damp
100°C).
N°220 Stopper Kedlens sikkerheds- | . Manglende vand i Ovnen kan ikke producere damp med kedlen.
Etb kedelcy- termostat udigses. kedlen. En alternativ enhed bliver brugt, men ydelsen
klusser Overtemperatur i - Ophobning af kalk i vil veere reduceret.
kedlen. kedlen. + Kontakt kundeservice for at genoprette
* TC-temperaturfgler- kedelfunktionen.
sensoren er isat forkert.
+ Sikkerhedstermostatens
beelg eller kapillarrgr er
beskadiget.
* Varmeleek i sikkerheds-
termostatens hus.
+ BOT-parameteret er ind-
stillet for haijt.
* Rumtemperatur <5°C.
N°221 Stopper Overtemperatur i « Manglende vand i + Vent, til kedeltemperaturen er kolet ned
EtUb kedelcy- kedel kedlen (kun elopvar- (alarmen ETUB forsvinder)
Klusser mede apparater). « Kar cyklussen til vedligeholdelse af kedel,
* Ophobning af kalk i og anvend antallet af C25 tabs anferti F.9.9
kedlen. Afkalkning af kedlen (dESC-cyklus)-proce-
* BOT-parameteren er duren i denne handbog):
indstillet for lavt. » Afkalk kedlen igen, hvis alarmen atter vises.

» Hvis problemet varer ved, kontaktes

Servicecenteret.
N°222 Stopper Fejl i kedlens « Konnektorfejl. Ovnen kan fortsaette med at arbejde uden
EbOL cyklus/for- | termoelement . TC-sensorfejl. {_?tl;varrgn.ing (kontlrt'oltlér )
varmning . ilberedningsresultaterne).
+ ACU-fejl.
: » Oplys Servicecenteret om fejlen.
N°223 | Stopper Timeout for fyldning af | . vandtilfersel (tryk/ « Kontrollér, om der er abnet for vandtilfarslen.
BoLt cgk]ussen vand i kedel vandkvalitet). « Kontrollér, om vandtrykket er for lavt.
E:y\lglissen * Problem med vandni- + Kontrollér, om vandfilteret er tilstoppet.
bruger veausensorernes elek- Renger det, eller udskift det.
kedlen) triske isolering. + Mekanisk problem med kedelfunktion. Kon-
takt kundeservice, hvis problemet fortseetter.
N°224 Advarsel Temperaturstigning i Ovnen har registreret en « Tilberedning er mulig. Kontrollér
BEtr kedlen varer for lav kedelydelse. tilberedningsresultaterne.

leenge

» Kontakt kundeservice, hvis advarslen
fortsaetter.
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N°227 Stopper Problem med kedlens | . Fugtig kalkaflejring, der | Ovnen kan fortseette med at arbejde i varm-

LPIn cyklussen | niveausensor kortslutter kedlens lufts- eller ISG-funktion.

niveaysensorer. + Der er et problem med vandniveauet i
* Isoleringsproblemer kedlen: Kar et renggringsprogram inklusive
med kedlens afspaendings- og afkalkningscyklussen, og
niveausensorer brug kun 2 tabs C25. (Felg proceduren
beskrevet i brugerhandbogen).

» Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortseetter.

N°228 Vandets magnetventil e Sluk ovnen, og teend den igen_

Hd05 EVS fungergr tkke. + Huvis fejlen vedvarer, er det muligt at til-
Magnetventil til berede i varmluftsfunktion eller
kedelpafyldning. kombifunktion under 100°C.

» Automatisk renggring fungerer ikke: rengar/
skyl ovnrummet manuelt, og kontakt Ser-
vicecenteret for at genoprette fuld funktion.

N°229 Stopper Kedlens aflgbsventil Sluk ovnen, og teend den igen.

Hd06 rengering. | BV6 fungerer ikke. Hvis fejlen vedvarer, renggres/skylles ovnrum-

met manuelt, og Servicecenteret kontaktes

N°230 Stopper Afkalkning af kedel. Parameteret bSCu er ndet. | Kalkaflejring i kedlen. Kar et renggringspro-

dESC cyklussen gram inklusive skylle- og afkalkningscyklussen,

(hvis og brug kun 2 tabs “C25.
cyklussen Kontakt kundeservice, hvis problemet
bruger fortsaetter.
kedlen).
N°231 Advarsel Afkalkning af kedel Parameteret bSCt (Boiler Kalkaflejring i kedlen. Kar et renggringspro-
dESS Scale build up threshold gram inklusive skylle- og afkalkningscyklussen,
(Teerskel for opbygning af | og brug kun 2 tabs “C25°.
kalk) er naet. Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortsaetter.

N°240 Kun Advarselomforlang | . Fgjljklapventilen (venti- | Deter muligt at fortseette brug af ovnen. Til-

Bhto registreret | tid til abningsfunktion lationsventilen), redukti- | Peredningsresultaterne kan veere anderledes
for ventilationsventi- onsmotoren eller end normalt.

I((\e/rlll.;r)wder tilberedning mikroswitchen. + Kontrollér med slukket og kold ovn, om der
: + Tilstopning i ventilati- er nogen tilstopning i ventilationskanalen p&
onsventilens indlgb. ovnens top: fiern eventuelle tilstopninger.

» Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortsaetter.

N°242 Stopper Fejl, for lang tid til Mekanisk eller elektrisk Ovnen har registreret et problem med funktio-

BEto renggring | &bningsfunktion for problem med nen af rumventilationen. Det er ikke muligt at
ventilationsventilen ventilationsventil. gennemfgre/feerdiggere rengaringscyklussen.
under rengaring Tryk pa OFF/ON for at nulstille fejlen.

Kontakt kundeservice, hvis renggringen ikke

genstarter.

N°243 Advarsel Fejl, for lang tid til Mekanisk eller elektrisk Ovnen har registreret et problem med funktio-

BEtc lukningsfunktion for problem med nen af rumventilationen. Hvis under
ventilationsventilen ventilationsventil. tilberedning: kontrollér tilberedningsresultatet,
under renggring prav at nulstille meddelelsen ved at trykke pa

OFF/ON. Hvis meddelelsen vedvarer, kontak-

tes Servicecenteret, og tilberedningen

fortsaettes: renger kun ovnen manuelt, indtil
problemet er Igst.

Hvis under renggring: det er ikke muligt at

udfgre/feerdiggare renggringscyklussen. Tryk

pa OFF/ON for at nulstille fejlen. Hvis proble-
met varer ved, kontaktes Servicecenteret.

N°244 Advarsel Blokerer rengaring, Ovnen har registreret et Ovnen har registreret et problem med funktio-

Y8 hvis klappen er lukket | problem med funktionen af | nen af rumventilationen. Det er ikke muligt at

rumventilationen. Det er
ikke muligt at gennemfare/
feerdiggere
renggringscyklussen.

Kontakt kundeservice

gennemfare/feerdiggere rengaringscyklussen.
Kontakt kundeservice

33




Typen af

Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjalpning

N°252 Stopper Aflﬂbstemperatur |V|u||g Vandmangel i . Kontro”én om ovnen har vandtilfarsel.

Htd ovnen o.\’kir hed aflobssystemet. + Haeld noget frisk vand i rummets bundfilter.
Sikkerhedsgreensen Pas pa, at der ikke sprgjtes koldt vand pa

det varme rum, da det kan beskadige
apparatet.

* Vent, til alarmen ophgarer.

» Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortseetter.

N°253 | Standser | NTC-fejlivandafleb | . Konnektorfejl « Kontakt kundeservice for at fa Igst

EStd apparatet. . NTC-sensorfejl problemet.

* ACU-fejl

N°254 Advarsel Vandets magnetventil Sluk ovnen, og teend den igen.

Hd02 EV2 fungerer ikke Hvis fejlen fortseetter, haeldes 1 liter vand i
Ventil til hurtig ovnrummet for hver 30 minutter for at undga
afkeling. overophedning af gummislangerne, og kunde-

service kontaktes.

N°260 Stopper Rengaringsskuffens + Rengeringsskuffens Ovnen kan fortszette med at tilberede, men

Cdo rengering | haette mangler haette registreres ikke. rengaringscyklussen kan ikke udfares, far skuf-

Advarsel Det er ikke muligt at fens heette er pa plads.
ved tilbe- FARDIGGYRE enfilbe- | «  skru heetten korrekt pa rengeringsskuffen
redning rednlngs- eller foran i ovnen.
renggringscyklus. » Huvis fejlen fortsaetter, drejes haetten 180° og
skrues pa igen. Kontakt kundeservice.

N°261 Stopper Vandets magnetventil Sluk ovnen, og teend den igen.

Hdo7 rengoring. | EV7 fungerer ikke. Hvis fejlen vedvarer, renggres/skylles ovnrum-

met manuelt, og Servicecenteret kontaktes

N°262 Stopper Vandets magne_ztventil Sluk ovnen, og teend den igen.

Hd11 rengering. | EV11 fungerer ikke. Hvis fejlen vedvarer, rengares/skylles ovnrum-

met manuelt, og Servicecenteret kontaktes.

N°263 Stopper Vandets magne_tventil Sluk ovnen, og teend den igen.

Hd12 rengering. | EV12 fungerer ikke Hvis fejlen vedvarer, rengares/skylles ovnrum-

met manuelt, og Servicecenteret kontaktes.

N°264 Stopper Renggringspumpen Sluk ovnen, og teend den igen.

Hdo8 rengering. | M8 virker ikke. Hvis fejlen vedvarer, renggres/skylles ovnrum-

met manuelt, og Servicecenteret kontaktes.

N°265 Stopper AktiVering af ventiler/ e Sluk og teend for ovnen, og hvis fej|en

HdPP flydende pumper (ACS fortsaetter, rengares ovnrummet manuelt, og

rengering | feedback) kontakt kundeservice.

N°280/ | Stopper Luftfugteren fungerer | . Der mangler vand. Ovnen har registreret et problem med luftfugte-

281 luftfugte- ikke « 1SG-kredslab tilstoppet. ren (ISG). Det er maske kun muligt at tilberede

HFnI ren i varmluftsfunktion.

Kontrollér, at vandtilfarselsventilen er helt aben,
og at vandfilteret ikke er tilstoppet. Renger den
om ngdvendigt.

Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortseetter.

N°282 Fejl i kedel | Fejl i kedel Magnetventilen fungerer Sluk ovnen, og teend den igen.

Hd01 P& modeller uden ikke. Hvis fejlen fortsaetter, rengares/skylles ovnrum-
kedel stoppes met manuelt, og kundeservice kontaktes.
luftbefugtningen.

Pa modeller med

kedel stoppes luftbe-

fugtningen og

kombicyklusser under

100°C
N°290 Stopper NTC-fejl i « Konnektorfejl. Temperatursensor for elektronikkort beskadiget.
EntC ovnen komponentrum Tilberedning umulig.

» TC-sensorfejl.
+ ACU-fejl.

» Kontakt kundeservice.
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N°291 Stopper Overtemperatur i + Filteret er snavset. + Kontrollér rumtemperaturen. Husk p4, at
ESCH ovnen, komponentrum + Rumtemperaturen er for ovnen bruger frisk luft til afkgling af
undtagen hgj. elektronikrummet.
I;gllzgllae— + Rengor filteret.
» Lad ovnen kgle ned inden tilberedning.
» Kontakt kundeservice, hvis problemet fore-
kommer igen.
N®292 Advarsel Advarsel om for hgj « Filteret er snavset. « Kontrollér rumtemperaturen. Husk p3, at
ASCH temperatur i kompo- « Rumtemperaturen er for ovnen bruger frisk luft til afkeling af
nentrum (NCC). hai. elektronikrummet.
* Renger filteret.
» Lad ovnen kgle ned inden tilberedning.
» Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortsaetter.
N°300 Cyklus Rummets gverste - Lufti gastilferslen. Ovnen fungerer ikke, far breenderfunktionen er
GbCU midlertidigt | braender last . Gastilfarslen er lukket. genoprettet.
indstillet « Problem med braender- | For at genoprette funktionen:
systemets eltilfersel. + Sluk og teend for ovnen, hvis fejlen forekom-
* Internfejli mer ved cyklusstart.
breendersystem. + Hvis fejlen forekommer efter 5 forsag pa
teending:
1. Kontrollér, at gastilfgrslens hovedventil
er aben
2. Nulstil fejlen, og forsag at starte en ny
cyklus
3. Huvis fejlen fortseetter: Sluk ovnen, og
teend den igen. Forsag derefter atter at
starte en ny cyklus.
Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortseetter.
N°301 Cyklus Rummets nederste « Luftigastilfgrslen. Ovnen kan fortszette med at arbejde i bade
GbCd midlertidigt | breender last. . Gastilfarslen er lukket. varmlufts- og ISG-funktion.
indstillet. « Problem med braender- | For at genoprette fuld kedelfunktion:
systemets eltilfgrsel. + Sluk og taend for ovnen, hvis fejlen forekom-
* Internfejli mer ved cyklusstart.
breendersystem. + Huvis fejlen forekommer efter 5 forsgg pa
teending:
1. Kontrollér, at gastilfarslens hovedventil
er aben
2. Nulstil fejlen, og forseg at starte en ny
cyklus
3. Huvis fejlen fortseetter: Sluk ovnen, og
teend den igen. Forsag derefter atter at
starte en ny cyklus.
Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortsaetter
N°302 Blokerer Kedlens gasbreender | . | yft i gastilferslen. Ovnen fungerer ikke, far braenderfunktionen er
Gbby | kedel. last - Gastilferslen er lukket. | 9enoprettet
« Problem med breender- | For at genoprette funktionen:
systemets eltilfgrsel. + Sluk og taend for ovnen, hvis fejlen forekom-
* Internfejli mer ved cyklusstart.
breendersystem. + Huvis fejlen forekommer efter 5 forsgg pa
teending:
1. Kontrollér, at gastilfgrslens hovedventil
er aben
2. Nulstil fejlen, og forsgg at starte en ny
cyklus
3. Huvis fejlen fortsaetter: Sluk ovnen, og
teend den igen. Forsag derefter atter at
starte en ny cyklus.
Kontakt service, hvis problemet fortsaetter.
N°310 | Stoppertil- | SSR NTC-fejl i + Konnektorfejl. + Genstart ovnen.
CntC g::]ednln- rummet (NTC3) * NTC-sensorfejl. » Kontakt kundeservice, hvis fejlen fortsaetter.

. ACU-fejl.
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Typen af

Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjaelpning
N°311 Standser | Overtemperaturirum | . FilteretiIufttiiferslen er | Ovnen kan fortseette med at arbejde i genopret-
CSOt apparatet. | SSRNTC (NTC3) snavset. telsesfunktion: tilberedningscyklusserne bruger
» Fejlikgleventilator. ikke kedlen.
+ Kaleluftindsugningen  Sluk ikke for ovnen.
tager varm |uft ind. « Vent, til temperaturen er faldet.
*+ Ovnenerinstalleretved | « Renger Iufttilforselsfilteret.
siden af et varmt  Kontrollér med en tynd papirstrimmel, om
apparat. der kan registreres et ensartet luftflow ved
» Damp-/varmeleek i koglelufttilfarslen. Kontakt Servicecenteret,
elektronikrummet. hvis dette ikke er tilfeeldet.

» Kontrollér, om kaleluften er pavirket af den
varme, der dannes i kgkkenet (hvis ovnen er
placeret ved siden af varme maskiner, skal
arbejde med disse maskiner ophgre, og
kundeservice kontaktes).

+ Kontakt kundeservice, hvis fejlen fortsaetter.

N°313 Fejli kedel SSRNTC | Problem med Ovnen har registreret et problem med kedlen.
bntC (NTC4) temperatursensor. Det er muligt at fortsaette tilberedningen, uden
at kedlen fungerer.

» Kontrollér tilberedningsresultaterne.

» Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortsaetter.

N°314 Overtemperatur i . FilteretiIufttilfgrsien er | Ovnen kan fortseette med at arbejde i genopret-
BSOt kedel SSRNTC snavset. telsesfunktion: tilberedningscyklusserne bruger
(NTC4) * Fejlikgleventilator. ikke kedlen.
+ Kaoleluftindsugningen * Sluk ikke for ovnen.
tager varm luft ind.  Vent, til temperaturen er faldet.
*+ Ovnenerinstalleretved | « Renger Iufttilforselsfilteret.
siden af et varmt + Kontrollér med en tynd papirstrimmel, om
apparat. der kan registreres et ensartet luftflow ved
» Damp-/varmeleek i kglelufttilfarslen. Kontakt Servicecenteret,
elektronikrummet. hvis dette ikke er tilfeeldet.

» Kontrollér, om kaleluften er pavirket af den
varme, der dannes i kgkkenet (hvis ovnen er
placeret ved siden af varme maskiner, skal
arbejde med disse maskiner ophgre, og
kundeservice kontaktes).

» Kontakt kundeservice, hvis fejlen fortseetter.

N°320 Stopper Fejl i singlepoint - Forkert brug af tempera- | Det er muligt at kare tidsbaserede cyklusser
Eprb1 kun tem- kernetemperaturfgler turfler (for eksempel (uden temperaturfgler).
ﬁ;ergtﬁ:f: Ednlng trukketudelleri | . Brug tilbeharet USB-temperaturfaler, hvis
ser emme). . det er til radighed.
* Konnektorfejl. « Kontakt kundeservice for at genoprette fuld
* Fejli temperaturfgler. funktion.
+ ACU-fejl.
N°321 Stopper Fejl i sixpoints - Forkert brug af tempera- | Det er muligt at kare tidsbaserede cyklusser
Epré kun tem- kernetemperaturfgler turfler (for eksempel (uden temperaturfgler).
ﬁ;ergtﬁ:f: :fidmng trukketudelleri | . Brug tilbeharet USB-temperaturfaler, hvis
ser emme). . det er til radighed.
* Konnektorfejl. « Kontakt kundeservice for at genoprette fuld
* Fejl i temperaturfgler. funktion.
+ ACU-fejl.
N°322 Stopper Der er registreret et + Fejl i lambdasonde. Ovnen har registreret et problem med lambda-
ELMb alle problem med sonden. Det er muligt at fortsaette brug af
cyklusser | lambdasonden ovnen med damp under 100°C.
med und- Tilberedningsresultaterne i dampfunktion kan
tagelses af vaere anderledes end normalt.
varmiuft Kontakt kundeservice for at genoprette fuld
uden fug- funktion
tigheds- )
kontrol og
damp
under
100°C.
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Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjaelpning
N°324 Stopper Ovnen arbejdede i 8 Forkert brug Kontrollér, at filteret er rent, og monter det igen
FA8H ovntilbe- timer uden et filter i i lufttilfgrslen. Kontakt kundeservice, hvis filteret
redning lufttilfarslen er blevet vaek
efter endt
tilbered-
ningscyk-
lus
N°325 Stopper Fedtopsamlerventilen | Forkert brug Sarg for at lukke fedtopsamlerens aflgbsventil,
GrCo renge- er aben inden den neeste renggringscyklus startes.
ringscy-
klussen
N°326 Standser Rummets aflgbsventil Sluk ovnen, og teend den igen.
Hd03 apparatet. | BV3 fungerer ikke. Hvis problemet varer ved, kontaktes
Servicecenteret.
N°327 Stopper Méalt vand stemmer . Vandtilferselsventilen er | Ovnen kan fortseette med at arbejde (kontrollér
EH20 ovnen ikke overens med lukket eller delvist lukket. | tilberedningsresultaterne).
ventiltilstande + Midlertidigt manglende | « Kontrollér, om der er abnet for
vandforsyningstryk. vandtilfgrselsventilen.
+ Fejlivandméler.  Kontrollér, om vandtrykket er > 1,5 bar.
* Fejlivandsystemet. » Kontakt kundeservice, hvis problemet
fortsaetter.
N°329 Advarsel H20 kontrol. « Vandhanen er lukket « Kontrollér, at vandhanen er &ben
H20C Ovnen forsgger vand- | « Vandets flowhastighed | « Kontrollér, at vandtrykket er godt
kontrol:cen rlwgen ? er mindre end 1 I/min. « Kontakt kundeservice, hvis problemet fort-
gange for hver 10 + Intet feedbacksignal fra saetter i 30 min., og EH20 vises
minutter. Herefter flowmeteret
vises EH20
N°400 Standser | Kortslutning i gverste | . Kiemt kabel (linjen Kontakt Servicecenteret.
FU00 apparatet. | motor. mellem inverteren og
motoren).
» Kortslutning fase til fase.
» Kortslutning fase til jord.
» Kortslutning af indven-
dig elmotor.
N°401 Standser Overstrgm i gverste Alle arsager forbundet til Genstart ovnen.
FUO1 apparatet. | motor. friktionsfeenomen: Hvis arsagerne vedvarer, vil fejlen forekomme
. Rumventilator mod igen, kontakt Servicecenteret.
sugeveeg.
* Motoraksel mod
grafitring.
N°402 Standser | @verste motors « Forkert motorparameter. | Genstart ovnen.
FUO02 apparatet. | hastighed ikke . Fase ikke tilsluttet. Hvis arsagerne vedvarer, vil fejlen forekomme
overensstemmende. « For kraftig friktion (se igen, kontakt Servicecenteret.
FUO1).
N°403 Standser Qverste inverter Internt problem med Genstart ovnen.
FU03 apparatet. | under DC inverterhardware. Hvis &rsagerne vedvarer, vil fejlen forekomme
spaendingen. igen, kontakt Servicecenteret.
N°404 Standser | Overspaending @ver- | . Udsving i ekstern Kontrollér, at effektforsyningen er stabil (kon-
FUO04 apparatet. | ste inverter. effektforsyning. trollér funktionaliteten af andre enheder i
* Internt problem med neerheden af ovnen).
inverterhardware. Genstart ovnen.
Hvis arsagerne fortsat er der, vil fejlen fore-
komme igen. Kontakt kundeservice.
N°405 Standser Qverste inverter aben | Defekt/ frakoblet konnek- Kontakt Servicecenteret.
FUO5 apparatet. | kreds for udgaende tor pa inverter.
faser.
N°406 Standser Hgj temperatur i gver- | Forkert motorparameter. Renger luftindsugningsfilteret, lad enheden
FU06 apparatet. | steinverter. Generel overophedning af | kgle af.

indvendige komponenter.

Genstart ovnen.

Hvis arsagerne vedvarer, vil fejlen forekomme
igen, kontakt Servicecenteret.
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Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjaelpning
N°407 Standser Qverste motor sikker- | Alle arsager forbundet il Hvis det er i en tilberedningsfase: vent pa, at
FUO7 apparatet. | hedstermostat aktive- | friktionsfeenomen: motoren kaler ned. Genstart ovnen efter 30
ret (Klixon) . R tilat d minutter. Kontakt kundeservice, hvis problemet
umventilator mo fortszetter.
SIgOvERg. Hvis det er i ingsfase: kontakt
.« Motoraksel mod kl}/rl]sdesefvriégn renggringsfase: konta
grafitring.
* Renggringscyklus med
for meget vand.
N°408 Standser Qverste inverter over | Alle arsager forbundet til Genstart ovnen.
FU08 apparatet. | moment. friktionsfeenomen: Hvis arsagerne vedvarer, vil fejlen forekomme
. Rumventilator mod igen, kontakt Servicecenteret.
sugeveeg
* Motoraksel mod
grafitring.
N°409 Standser Qverste inverter fejl i Problem i intern Kontakt Servicecenteret
FUO09 apparatet. | lasekredslgb inverterhardware
N°410 Standser Qverste inverter fejl i Problem med inverterhard- | Kontakt Servicecenteret
FU10 apparatet. | lasedrev ware/ledningsnet
N°411 Standser Qverste inverter AC Udsving i ekstern Kontrollér, at effektforsyningen er stabil (kon-
FU11 apparatet. | underspsending effektforsyning trollér funktionaliteten af andre enheder i
nzaerheden af ovnen).
Genstart ovnen.
Hvis arsagerne vedvarer, vil fejlen forekomme
igen, kontakt Servicecenteret.
N°412 Standser Qverste inverter AC Problem med den eksterne | Kontakt Servicecenteret. Det kan veaere nad-
FU12 apparatet. | overspeending effektforsyning vendigt at tilkalde leverander af elforsyningen.
°413 Standser Kommunikationsfejl Manglende effektforsyning | Genstart ovnen. Hvis arsagerne vedvarer, vil
FU13 apparatet. | med gverste inverter. | til inverter (AC). fejlen forekomme igen, kontakt Servicecenteret
Konnektor frakoblet/
beskadiget.
Sikringen F2 er gaet.
°414 Standser Fejl i parameterkonfi- | Forkerte parametre for Kontakt Servicecenteret.
FU14 apparatet. | guration for gverste nederste inverter.
inverter.
°417 Standser Qverste inverter aben | Defekt / frakoblet konnek- Kontakt Servicecenteret
FU17 apparatet. | kreds for udgéende tor p& inverter
faser
°450 Standser Kortslutning i neder- Klemt kabel (linjen mellem | Kontakt Servicecenteret.
Fd0o apparatet. | ste motor. inverteren og motoren).
Kortslutning fase til fase.
Kortslutning fase til jord.
Kortslutning af indvendig
elmotor.
°451 Standser Overstrgm i nederste | Alle arsager forbundet il Genstart ovnen. Hvis arsagerne vedvarer, vil
Fdo1 apparatet. | motor. friktionsfaeanomen: fejlen forekomme igen, kontakt Servicecenteret.
* Rumventilator mod
sugeveeg.
* Motoraksel mod
grafitring.
°452 Standser Nederste motors Forkert motorparameter. Genstart ovnen. Hvis arsagerne fortsat er der,
Fdo2 apparatet. | hastighed ikke Fase ikke tilsluttet. vil fejlen forekomme igen. Kontakt
overensstemmende. P kundeservice.
For kraftig friktion (se
FUO1).
N°453 Standser Nederste inverter Internt problem med Genstart ovnen. Hvis arsagerne fortsat er der,
Fdo3 apparatet. | underspzending DC. inverterhardware. vil fejlen forekomme igen. Kontakt
kundeservice
N°454 Standser Nederste inverter Udsving i ekstern effektfor- | Kontrollér, at effektforsyningen er stabil (kon-
Fdo4 apparatet. | overspeending syning. Internt problem trollér funktionaliteten af andre enheder i
med inverterhardware. nzaerheden af ovnen).
Genstart ovnen. Hvis arsagen fortsat er der, vil
fejlen forekomme igen. Kontakt kundeservice.
N°455 Standser Aben kreds i nederste | Defekt / frakoblet konnek- Kontakt kundeservice.
Fdo5 apparatet. | inverters udgaende tor pa inverter.

faser.
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Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjaelpning
N°456 Standser @verste inverter aben | Forkert motorparameter. Renggr luftindsugningsfilteret, lad enheden
Fd06 apparatet | kreds for udgaende Generel overophedning af | kgle af.
faser. indvendige komponenter. | Genstart ovnen. Hvis arsagen fortsat er der, vil
fejlen forekomme igen. Kontakt kundeservice.
N°457 Standser @verste motor sikker- | Alle arsager forbundet til Hvis det er i en tilberedningsfase: vent pa, at
Fdo7 apparatet. | hedstermostat aktive- | friktionsfeenomen: motoren kaler ned. Genstart ovnen efter 30
ret (Klixon). . R tilat d minutter. Kontakt kundeservice, hvis problemet
umventilator mo fortsstter.
sugeveeg. , . . .
. Motoraksel mod II;|V|séjdet er i en renggringsfase: kontakt
grafitring. undeservice.
* Rengaringscyklus med
for meget vand.
N°458 Standser Qverste motor termo- | Alle arsager forbundet il Genstart ovnen. Hvis arsagerne vedvarer, vil
Fdo8 apparatet. | sikring aktiveret friktionsfaenomen: Rum- fejlen forekomme igen, kontakt Servicecenteret.
(Klixon). ventilator mod sugevaeg.
Motoraksel mod grafitring.
Alle arsager forbundet til
friktionsfaanomen:
* Rumventilator mod
sugeveeg.
* Motoraksel mod
grafitring.
N°459 Standser Fejl i nederste inver- Problem med Kontakt kundeservice.
Fd09 apparatet. | ters lasedrev. inverterhardware.
N°460 Standser Qverste inverter fejl i Problem med inverterhard- | Kontakt Servicecenteret.
Fd10 apparatet | lasedrev ware/ledningsnet.
N°461 Standser @verste inverter AC Udsving i ekstern Kontrollér, at effektforsyningen er stabil (kon-
Fd11 apparatet. | underspaending effektforsyning. trollér funktionaliteten af andre enheder i
naerheden af ovnen).
Genstart ovnen. Hvis arsagerne fortsat er der,
vil fejlen forekomme igen. Kontakt
kundeservice.
N°462 Standser Nederste inverter AC | Udsving i ekstern Kontrollér, at effektforsyningen er stabil (kon-
Fd12 apparatet. | underspaending effektforsyning trollér funktionaliteten af andre enheder i
nzerheden af ovnen).
Genstart ovnen. Hvis arsagerne vedvarer, vil
fejlen forekomme igen, kontakt Servicecenteret.
N°463 Standser Nederste inverter Manglende effektforsyning | Genstart ovnen. Hvis arsagerne fortsat er der,
Fd13 apparatet. | kommunikationsfejl til inverter (AC). vil fejlen forekomme igen. Kontakt
Stik taget ud og/eller kundeservice
beskadiget.
Sikringen F2 er gaet.
N°464 Standser Fejl i konfigurering af | Fejl nederste inverter, for- Kontakt kundeservice
Fd14 apparatet. | nederste inverters kert
parameter parameterkonfiguration.
N°467 Standser Nederste inverter Defekt / frakoblet konnek- Kontakt Servicecenteret
Fd17 apparatet. | aben outputfase tor pa inverter
N°600 Emhaette- | Niveau 2, 3, 4: Fejl- Emhaettens elforsyning Genstart ovnen.
Hod0 niveau2 | funktion i afbrudt Hvis arsagerne fortsat er der, vil fejlen fore-
Elektrisk | emhzettemotorens « Emhaetteblaeserens sik- | komme igen. Kontakt kundeservice.
ovn: regulator
Advarsel kerhedstermostat over
temperaturen
E.mhaettze- + Skade pa automatisk
niveau : styreenhed
gasovn:
stopper * Emhaettens/ovnens
ovnen greensefladekabel
Ermhastte- afbrudt eller beskadiget
niveau 3,4
(kun elek-
trisk):
Advarsel
N°601 Advarsel Kun niveau 4: UVC-lampens kassette Genstart ovnen.
hod1 Emhasttens UV lam- | ikke i korrekt position Hvis arsagerne vedvarer, vil fejlen forekomme

perum abent

igen, kontakt servicecenteret.
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for lavt.

Fejl fejl Beskrivelse Mulig arsag Afhjalpning
N°602 Advarsel Kun niveau 4: Deaekpanelet til det midter- Genstart ovnen.
Hod2 Emheettens UV lam- | ste teknikrum (UVC) sidder | Hyis arsagerne vedvarer, vil fejlen forekomme
perum abent ikke korrekt, eller er ikke igen, kontakt servicecenteret.
korrekt lukket
N°603 Advarsel Kun niveau 4: Drabefanger- og vandud- Genstart ovnen.
Hod3 Emhazettens vandud- | skillerfilter sidder ikke Hvis arsagerne fortsat er der, vil fejlen fore-
skillerfilter mangler korrekt komme igen. Kontakt kundeservice.
N°604 Advarsel Kun niveau 4. Intern
hod4 elektrisk fejl i emhaet-
Hod4 ten (CNG). [Bruges
ikke. Denne fejl bliver
elektrisk omgaet pa
emheaettens
kontrolkort].
N°605 Advarsel Kun niveau 4: Emhaettens UVC-lampe 1 Genstart ovnen.
hod5 Emhzettens lampe 1 og/eller 2 mangler eller Hvis arsagerne vedvarer, vil fejlen forekomme
mangler eller virker virker ikke igen, kontakt servicecenteret.
ikke '
N°606 Advarsel Kun niveau 4. Emhaettens UVC-lampe 3 Genstart ovnen.
hod6 Emheettens lampe 2 og/eller 4 mangler eller Hvis arsagerne fortsat er der, vil fejlen fore-
mangler eller virker virker ikke komme igen. Kontakt kundeservice.
ikke.
N°607 Advarsel Kun niveau 4.
hod7 Greensen for emhaet-
tens ozonsensor 1
overskredet [kun pre-
disposition. Ozon-
sensor benyttes for
tiden ikke].
N°608 Advarsel Kun niveau 4.
hod8 Greensen for emheet-
tens ozonsensor 2
overskredet [kun pre-
disposition. Ozon-
sensor benyttes for
tiden ikke].
°609 Blokerer Forbindelsen til Udlgses, nar ACU rappor-
hod9 ovnen emheetten afbrudt terer, at der ikke er
forbindelse til emhaetten.
N°610 Stopper Umuligt at starte en Se servicehandbogen for Kontrollér, at der er effekt pa emhaetten
HodU ovnen tilberednings- eller emhaetten.
renggringscyklus
hvis det sker under en
tilberedningscyklus,
bliver den afbrudt
hvis det sker under en
renggringscyklus,
bliver den standset,
indtil alarmen er
slettet
N°620 Blokerer USB-temperaturfgle- | USB-temperaturfgleren er | Genstart ovnen. Kontrollér, om fgleren er sat
UPrb cyklussen, | ren mangler eller er ikke indsat korrekt korrekt ind i USB-&bningen. Hvis arsagerne
hvis USB- | blevet fiernet under vedvarer, vil fejlen forekomme igen, kontakt
foleren er | tilberedningen Servicecenteret.
anvendt
N°1001 | Standser Rummet er snavset. Para- | Start en nedkglingscyklus. Hvis dette ikke er
apparatet meteren COT er indstillet muligt, abnes dgren, sa ovnen kan kgle ned.

Renggr ovnrummet. Nar temperaturen er faldet,
er det muligt at starte en ny tilberedningscyklus.
Hvis problemet varer ved, kontaktes
Servicecenteret.

| YDERLIGERE OPLYSNINGER

1.1 Ergonomiske egenskaber

1.1.1

Certificering

De ergonomiske egenskaber ved vores produkt, som kan pavirke dit fysiske og kognitive forhold til produktet, er blevet vurderet og

certificeret.
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Et produkt, der har ergonomiske egenskaber, skal faktisk opfylde specifikke krav, der hgrer ind under tre forskellige omrader: Det
polytekniske, det biomedicinske og det psykosociale (anvendelighed og tilfredsstillelse).

For hvert af disse omrader er der gennemfart specifikke tests med virkelige brugere. Produktet er séledes i overensstemmelse med
de ergonomiske godkendelseskriterier kreevet af standarderne.

1.1.2 Generelle anbefalinger
Ovnen eller bleestkgleren, som du bruger, er specifikt konstrueret og afpravet med henblik pa at reducere ethvert fysisk problem,
der er forbundet med betjeningen af produktet, til et minimum.

Indsaetningen og udtagningen af bakkerne samt betjeningen af produktet kan fare til uhensigtsmaessige arbejdsstillinger og
handtering af tunge vaegte — typiske arbejdsaktiviteter, som vi forsgger at lette.

Under alle omstaendigheder anbefaler vi at felge nedenstaende betjeningsprocedurer:

+ Handter bakken pa en balanceret made. Forsgg at undgéd at krumme ryggen under indsaetning og udtagning.

+ Gaom muligt ned i kneeene, og undga at bgje dig forover under indsaetning af bakkerne pa de nederste ribber og til optagning af
veerktgj eller genstande nederst.

+ Placer om muligt bakkerne i rummet under hensyntagen til deres vaegt, som angivet i nedenstaende figurer.

» Skub om muligt bakkevognen, og traek den for at reducere afstandene.

* Hold en afstand, sa oplysningerne pa displayet er lette at forsta, og sa genstanden i rummet er let at se. P4 denne made
reduceres den tid, du skal se opad (med bgjet nakke).

Foreslaet placering af bakker afhangigt af deres vaegt

Placer bakkerne i rummet under hensyntagen til deres vaegt, som angivet i nedenstaende figurer.

************** —— - "l
[ s 15 Kg

7 Kg 10 Kg

5 Kg

Foreslaede maksimumvaegte - “Manual Handling Operations Regulations” - Health and Safety Executive (HSE, UK, 2016)

Herunder nogle fa eksempler pa almindelige installationer og de maksimalt anbefalede vaegte pr. bakke.
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1.1.2.1  Anbefalinger vedrgrende tilbehor

+ |forbindelse med installation af blaestkoler 180 kg foreslas det at forberede det isolerede gulv, sa ekstra belastning for
brugeren, der bruger Mobile GastroNorm-rullestativ, undgas.

» Iforbindelse med vaginstallation af 10GN anbefales brug af stativtilbehgret pa maks. 700 mm, sa indsatning lettes.

+ | forbindelse med sgjleinstallation af 6GN + 6GN foreslas det at bruge de ekstra justerbare fedder 230-290 mm (kode
922745) og regulere dem til den maksimale hgjde pa 290 mm for at lette indsatning.

* | konfigurationen 6GN + 6GN pa stativtilbehoret anbefales det at indsaette bakker pa maks. 3 kg pa everste niveau.
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